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Cuba Gastronorm Inox GN 1/6 — 150mm

Informacoes do Produto

SKU: CHGNCH35 Modelo: GNCH35

Marca: CLIMA EAN: N/D

Imagens do Produto

Esquinas Interiores.
curvadas (facil
limpieza € higiene)
Grosores de 0,6 a 0.8mm h
Modelos perforados
disponibles

Tamaiios disponibles

i b =

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo GNCH35

Descricao Resumida



Cuba Gastronorm em aco inoxidavel GN 1/6, com 150mm de profundidade, ideal para

armazenamento e servi¢o de alimentos em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Cuba Gastronorm — Principais Vantagens

Esta cuba de aco inoxidavel apresenta-se como uma solucdo robusta e higiénica para o
armazenamento e preparacdo de alimentos em ambientes de restauracdo e hotelaria. A sua
concecdo em conformidade com as dimensdes Gastronorm (GN 1/6) assegura uma integracdo
perfeita em qualquer sistema de buffet, balcao refrigerado ou banho-maria. A profundidade de 150
mm oferece uma capacidade generosa para diversos tipos de ingredientes, otimizando o espacgo e
facilitando o servigo. E a escolha ideal para estabelecimentos que procuram eficiéncia e durabilidade
na gestao dos seus alimentos.

A resisténcia a corrosdo do aco inoxidavel garante uma longa vida Util ao recipiente, mesmo com uso
intensivo e exposicao a diferentes temperaturas e produtos de limpeza. A facilidade de higienizacao
do material contribui para manter os mais elevados padrdes de seguranca alimentar. Este recipiente
é indispensavel para cozinhas profissionais e self-services, onde a organizacdo e a apresentacao
sdo cruciais. A sua versatilidade permite utiliza-la em diversas fases do processo culinario, desde a
preparacdo até ao servico final.

AplicacOes Profissionais

Este contentor GN é amplamente utilizado em restaurantes, hotéis, cantinas e empresas de catering.
E perfeito para expor frios, saladas, frutas ou mesmo quentes em balcdes de buffet. A sua utilizagéo
na preparacéo de ingredientes agiliza os processos na cozinha, enquanto a sua durabilidade garante
um desempenho consistente em ambientes de elevada exigéncia. A padronizacdo Gastronorm
permite uma facil substituicdo e combinacdo com outros equipamentos compativeis, proporcionando
grande flexibilidade operacional.

Caracteristicas Técnicas
Caracteristica Detalhe

Tipo Cuba Gastronorm

Material Aco Inoxidavel



Caracteristica Detalhe

Formato GN GN 1/6
Profundidade 150 mm
Dimensdes (aproximadas) 176 x 162 x 150 mm

Perguntas Frequentes

Qual a principal vantagem do acgo inoxidavel para este tipo de cuba?

O aco inoxidavel oferece durabilidade excecional, resisténcia a corrosao e facilidade de limpeza,
caracteristicas essenciais para manter a higiene e prolongar a vida Gtil do equipamento em cozinhas
profissionais.

Posso utilizar esta cuba em banhos-maria ou para servir alimentos quentes?

Sim, este recipiente de aco inoxidavel é perfeitamente adequado para utilizacdo em banhos-maria e
para a conservacdo e apresentacdo de alimentos quentes, gracas a sua resisténcia a altas
temperaturas.

As suas dimensdes sdo compativeis com outros equipamentos Gastronorm?
Com certeza, as dimens6es GN 1/6 sdo padronizadas, garantindo total compatibilidade com a
maioria dos suportes, tampas e outros equipamentos que utilizam o sistema Gastronorm.

Como posso garantir a correta manutencdo e limpeza da cuba?

Para uma manutencao adequada, recomenda-se a lavagem com detergente neutro e agua quente,
evitando esponjas abrasivas para preservar o acabamento do aco inoxidavel e garantir a sua
durabilidade.

Esta cuba é adequada para armazenamento refrigerado?
Sim, a composi¢do em aco inoxidavel torna-a ideal para o armazenamento refrigerado de alimentos,
mantendo a frescura dos ingredientes em camaras refrigeradas ou balcdes de exposicéo.



