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Cuba Gastronorm Inox GN 1/9-100 para Restauracao PEKIN

Informacoes do Produto

SKU: CHGNCH39 Modelo: GNCH39

Marca: CLIMA EAN: N/D

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo GNCH39

Descricao Resumida



Cuba Gastronorm em aco inoxidavel de alta durabilidade, ideal para armazenamento e

apresentacéo de alimentos em cozinhas profissionais. Formato GN 1/9-100.

Descricao Completa

Cuba Gastronorm Inox — Principais Vantagens

Assegure a maxima eficiéncia e higiene na sua cozinha profissional com esta cuba em aco inoxidavel
robusto, concebida para suportar as exigéncias diarias do setor alimentar. Fundamental para o
armazenamento e apresentacdo de alimentos, esta bandeja universal otimiza o espaco em balcées
refrigerados, buffets e estufas, garantindo a conservacao ideal dos seus ingredientes. A sua
durabilidade excecional e a facilidade de limpeza tornam-na uma escolha inteligente para qualquer
operacdo de restauracdo que preze pela qualidade. Com dimensdes padronizadas, integra-se
perfeitamente em multiplos equipamentos, proporcionando versatilidade e rentabilidade.

AplicacOes Profissionais

Este recipiente Gastronorm € indispensavel para uma vasta gama de estabelecimentos, desde
restaurantes e pastelarias a hotéis e servicos de catering. E ideal para armazenar e expor pequenas
porcdes de ingredientes, molhos, especiarias ou guarnicdes em balcdes de preparacao, saladetes e
vitrines. A sua compatibilidade com os sistemas GN padrdo permite uma transicao fluida entre
diferentes etapas do processo culinario, facilitando a gestdo do stock e a preparacdo de pratos.
Contribui para uma organizacdo impecavel e um servico mais rapido, elevando a qualidade do
servigo prestado aos seus clientes.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Tipo de Produto Cuba Gastronorm
Material Aco Inoxidavel
Formato GN GN 1/9
Profundidade 100 mm

Referéncia Fornecedor GNCH39



Caracteristica Detalhe

Designagéo Original Cubetas Gastronorm Ac¢o Inoxidavel de GN1/9-100 PEKIN GNCH39

Perguntas Frequentes

Qual a principal vantagem da utilizacédo de cubas Gastronorm em aco inoxidavel?
A principal vantagem reside na sua durabilidade e resisténcia a corrosdo, além de serem
extremamente faceis de limpar, garantindo a higiene necessaria em ambientes de cozinha

profissional.

Para que tipo de equipamentos é adequada esta cuba GN 1/9?
Esta cuba é compativel com uma vasta gama de equipamentos Gastronorm padronizados, incluindo
balcGes refrigerados, banhos-maria, buffets, estufas e saladetes.

E possivel utilizar esta cuba para cozinhar diretamente no forno ou banho-maria?
Sim, o acgo inoxidavel de alta qualidade permite a utilizacdo segura desta cuba tanto em fornos como
em banhos-maria, suportando elevadas temperaturas.

Como devo limpar e manter a minha cuba Gastronorm de a¢o inoxidavel?
Recomenda-se a lavagem com agua e detergente neutro, seguida de enxaguamento e secagem
completos para evitar manchas e preservar o brilho do ago inoxidavel.

Existem tampas compativeis com esta cuba Gastronorm GN 1/9?
Sim, existem tampas especificas para o formato GN 1/9 disponiveis separadamente, que ajudam a
preservar a frescura dos alimentos e a manter a temperatura.



