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Cuba Gastronorm Inox GN 1/9 (176x108mm)

Informacoes do Produto

SKU: CHGNCH38 Modelo: GNCH38

Marca: CLIMA EAN: N/D

Imagens do Produto

Esquinas Interiores
curvadas (facil
limpieza € higiene)
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Tamaiios disponibles
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Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo GNCH38

Descricao Resumida



Cuba Gastronorm de aco inoxidavel GN 1/9 (176x108mm) para armazenamento,

confecdo e exposicéo de alimentos em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

cuba gastronorm inox — Cuba Gastronorm— Principais Vantagens

Desenvolvida para cozinhas profissionais, esta cuba de aco inoxidavel GN 1/9 oferece o0 maximo de
versatilidade e higiene. A sua construcdo robusta garante durabilidade e facilidade de limpeza,
tornando-a ideal para o armazenamento, confe¢éo e exposi¢do de alimentos. O formato Gastronorm
assegura compatibilidade universal com a maioria dos equipamentos de restauracao, otimizando o
fluxo de trabalho na sua cozinha.

Aplicagcbes Profissionais

A versatilidade deste recipiente gastronémico torna-o indispensavel em variados ambientes, desde
restaurantes e pastelarias a hotéis e servicos de catering. E perfeito para organizar ingredientes em
balcdes refrigerados, servir pequenas por¢cdes em buffets ou armazenar alimentos de forma eficiente.
A resisténcia do material permite o seu uso em fornos, banhos-maria e camaras de refrigeracao.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Especificacao
Tipo de Cuba Gastronorm
Formato GN GN 1/9
Material Aco Inoxidavel
Dimensdes (LxP) 176 x 108 mm
Profundidade 65 mm

Perguntas Frequentes

Para que serve uma cuba Gastronorm?
Uma cuba Gastronorm é um recipiente padronizado usado na industria de restauracdo para
armazenamento, preparagdo, confecdo e apresentacdo de alimentos. A sua padronizagdo garante

compatibilidade com diversos equipamentos de cozinha profissional.



Esta cuba pode ser usada em fornos?

Sim, por ser fabricada em aco inoxidavel de alta qualidade, esta cuba € resistente a altas
temperaturas e pode ser utilizada em fornos, banhos-maria e salamandras. E uma solucéo versatil
para cozinhas profissionais exigentes.

E facil de limpar e manter?

O aco inoxidavel € um material conhecido pela sua superficie lisa e ndo porosa, o que facilita
significativamente a limpeza e manutencdo. Pode ser lavada a mao ou em maquinas de lavar loica
industriais, garantindo sempre a maxima higiene.

Quais sao as vantagens do formato GN 1/9?

O formato GN 1/9 é ideal para pequenas por¢cdes e para a organizacdo de ingredientes variados,
otimizando o espaco em balcbes refrigerados ou buffets. Permite uma flexibilidade superior na
gestao e apresentacdo dos alimentos.

E compativel com outros equipamentos de hotelaria?

Absolutamente. O padrdo Gastronorm € uma norma internacionalmente reconhecida, o que significa
gue esta cuba GN 1/9 sera compativel com estufas, carrinhos, sistemas de buffet e balcbes
refrigerados que utilizem o mesmo sistema de encaixe.



