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Acesso rapido
ao produto

Tampa para Cuba Gastronorm GN 1/3 em Aço Inoxidável

Informacoes do Produto

SKU: CHGNCH27 Modelo: GNCH27

Marca: CLIMA EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo GNCH27

Descricao Resumida



Tampa em aço inoxidável para cubas Gastronorm GN 1/3 (176x325mm). Ideal para

preservar alimentos em cozinhas profissionais e restauração.

Descricao Completa

Tampa Cuba Gastronorm GN 1/3 — Tampa GN 1/3 — Principais Vantagens

Desenvolvida para complementar as cubas gastronorm de dimensão GN 1/3, esta tampa em aço

inoxidável é uma solução robusta e essencial para qualquer cozinha profissional. O design otimizado

garante uma vedação eficaz, preservando a frescura e a temperatura dos alimentos, quer estejam

refrigerados ou em banho-maria. O seu material de alta qualidade confere durabilidade e facilidade

de limpeza, características cruciais para o uso intensivo em ambientes de restauração.

Aplicações Profissionais

Esta tampa é ideal para restaurantes, serviços de catering, hotéis e pastelarias que procuram manter

os seus ingredientes e preparações nas melhores condições. É perfeitamente compatível com

sistemas de armazenamento e transporte de alimentos, garantindo a conformidade com as mais

rigorosas normas de higiene e segurança alimentar. A sua versatilidade permite que seja utilizada

em diferentes etapas do processo culinário, desde a preparação ao serviço.

Características Técnicas

Característica Detalhe

Tipo de Produto Tampa para Cuba Gastronorm

Material Aço Inoxidável

Compatibilidade Cuba GN 1/3 (176x325mm)

Referência PEKIN GNCH27

SKU CHGNCH27

Perguntas Frequentes

Para que dimensões de cuba gastronorm esta tampa é adequada?

Esta tampa foi especificamente concebida para cubas gastronorm com o tamanho padrão GN 1/3,

que corresponde a 176x325mm.



Qual a vantagem do material desta tampa?

Fabricada em aço inoxidável, a tampa oferece excepcional resistência à corrosão, durabilidade e é

muito fácil de limpar, ideal para o ambiente exigente da cozinha profissional.

Esta tampa pode ser usada tanto em frio como em calor?

Sim, o aço inoxidável é um material versátil que permite a utilização desta tampa tanto em unidades

de refrigeração como em equipamentos de aquecimento como banhos-maria.

É fácil de limpar e manter?

Absolutamente. A superfície lisa do aço inoxidável facilita a limpeza e desinfeção, cumprindo com as

normas de higiene e segurança alimentar.

Esta tampa é empilhável com outras do mesmo tipo?

Sim, o design permite que as tampas sejam facilmente empilhadas, otimizando o espaço de

armazenamento na sua cozinha ou área de serviço.


