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Expositor Refrigerado Vertical de 800L com 2 Portas Pretas

Informacoes do Produto

SKU: CHRV800 Modelo: RV800

Marca: CLIMA EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo RVv800

Descricao Resumida



Expositor refrigerado vertical de 800L com 2 portas pretas de vidro. Ideal para bebidas

e produtos embalados, com iluminag&o LED e controlo digital.

Descricao Completa

Expositor Comercial — Principais Vantagens

Concebido para espacgos profissionais, este expositor comercial de 800 litros garante uma visibilidade
excecional para as suas bebidas e produtos embalados. Com as suas duas portas eficientes e
iluminacdo LED vertical, a sua montra de refrigeracdo destacara todos os itens, incentivando a
compra impulsiva. A estrutura robusta e o isolamento de alta densidade asseguram a preservacao
ideal dos produtos, enquanto as prateleiras ajustaveis permitem uma organizacao flexivel.

Este armario refrigerado € uma solugdo fiavel para manter os seus produtos frescos e prontos a
consumir. O controlo de temperatura preciso através de termostato digital e descongelacéo
automatica minimiza a necessidade de intervencdo manual, otimizando o tempo da sua equipa. A
facilidade de movimentacao, garantida pelos rodizios traseiros e pés dianteiros regulaveis, facilita a
limpeza e a reconfiguracéo do espaco.

AplicacBes Profissionais

Um expositor refrigerado como este é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos na hotelaria e
restauracao, incluindo restaurantes, cafés, bares, pastelarias e snack-bares. E perfeito para expor
bebidas engarrafadas, latas, iogurtes, sandes pré-embaladas ou qualquer produto que necessite de
refrigeracdo constante e uma apresentacao apelativa ao cliente. A sua capacidade de 800 litros e as
portas duplas tornam-no particularmente adequado para locais com alto volume de vendas.

Caracteristicas Técnicas

Capacidade 800 Litros
Capacidade (latas 33 cl) 816 unidades
Temperatura +2/+10 °C
Poténcia 363 W
Consumo 4,51 kWh/24h

Dimensd@es Interiores (AxFxH) 794x515x1580 mm



Dimensdes Exteriores (AxFxH) 875x690x1735 mm

Material Exterior/Interior Chapa de aco

lluminacgao Duo LED vertical interior

Portas Duplo acristalamento, retorno automatico

Prateleiras 5, facilmente desmontéveis

Isolamento Poliuretano injetado ecolégico (40 Kg/m?3)

Controlo Termostato digital, descongelacédo automatica
Sistema de Refrigeracéo Ventilada, evaporador com revestimento anticorrosao
Pés/Rodizios 2 rodizios traseiros, 2 pés dianteiros regulaveis
Refrigerante R600A

Voltagem 220-240V

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade total deste expositor refrigerado?

Este expositor tem uma generosa capacidade de 800 litros, permitindo o armazenamento e exibicdo
de uma grande quantidade de produtos. A sua capacidade otimizada é ideal para estabelecimentos
com elevado fluxo de clientes.

E facil ajustar a temperatura do refrigerador?

Sim, o aparelho estd equipado com um termostato digital que oferece um controlo preciso e facil da
temperatura, variando entre +2 °C e +10 °C, adequado para diversas bebidas e alimentos
embalados.

As prateleiras no interior sdo ajustaveis ou removiveis?
O expositor inclui 5 prateleiras que séo facilmente desmontéveis, proporcionando flexibilidade na
organizacéo interna e simplificando as tarefas de limpeza.

Com que frequéncia é necessario fazer a descongelacao?

Gracas ao sistema de descongelacdo automatica integrado, a manutencdo do equipamento €&
significativamente reduzida. Nao sera necessario descongelar manualmente o frigorifico
regularmente.

Este equipamento é adequado para uso intensivo em ambientes comerciais?

Sim, concebido para o mercado internacional, este display refrigerado foi fabricado com robustez e
fiabilidade em mente, sendo perfeitamente adequado para o uso diario e intensivo em qualquer
cozinha profissional ou estabelecimento de restauragao.



