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Vitrine Refrigerada Ventilada Cristal Reto 1515x675x1235h mm

Informacoes do Produto

SKU: CHXC1500Z Modelo: XC1500Z

Marca: CLIMA EAN: N/D

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo XC1500Z

Descricao Resumida



Vitrine refrigerada ventilada para exposicdo de pastelaria, sanduiches e aperitivos.

Design cristal reto com 2 prateleiras ajustaveis.

Descricao Completa

Vitrine Refrigerada — Principais Vantagens

Esta vitrine expositora é a solucdo ideal para pastelarias, cafeterias, e lojas delicatessen que
procuram realcar a qualidade dos seus produtos. Com um design elegante e uma visibilidade total
em cristal reto, este balcdo refrigerado permite uma apresentacdo impecavel de bolos, doces,
aperitivos e sanduiches, incentivando a compra impulsiva e valorizando a sua oferta. A sua
construcao robusta em aco inoxidavel e vidro temperado garante durabilidade e seguranca alimentar,
essenciais para qualquer estabelecimento profissional.

A tecnologia de refrigeracdo ventilada forcada assegura uma temperatura uniforme e constante em
todo o interior do equipamento, mantendo os alimentos frescos e apetitosos por mais tempo.
Adicionalmente, as duas prateleiras de cristal ajustdveis em altura oferecem flexibilidade na
organizacao do espaco, adaptando-se as necessidades especificas de exposicdo do seu negdécio. As
portas traseiras deslizantes proporcionam um acesso rapido e comodo para reabastecimento,
otimizando o fluxo de trabalho da sua equipa.

Aplicacdes Profissionais

Concebida para o setor da restauracdo e hotelaria, esta vitrine de exposicao adapta-se perfeitamente
a diversos tipos de negdcio. E indispensavel em pastelarias e padarias para exibir tartes, bolos e
produtos de confeitaria finos, mantendo a temperatura ideal. Em cafeterias, funciona como um
expositor apelativo para sanduiches e wraps, enquanto em lojas gourmet ou supermercados é
perfeita para charcutaria e queijos, preservando o sabor e a frescura.

A mobilidade facilitada pelas quatro rodas giratérias, duas com travdo, permite uma relocalizacéo
simples e segura, adaptando-se a layouts de loja dindmicos ou a eventos. Escolha este balcdo
refrigerado para elevar a apresentacdo dos seus produtos e oferecer uma experiéncia de compra
superior aos seus clientes, garantindo a maxima frescura e higiene.

Caracteristicas Técnicas

Capacidade: 510 litros

Temperatura: +2/+8 (°C)



Poténcia:

Consumo:

Dimensd®es Interiores (AxFxh):

Dimens®&es Exteriores (AxFxh):

Vidro:

Estrutura:
lluminacao:
Prateleiras:
Acesso:
Refrigeracao:
Descongelagéo:
Controlo:
Mobilidade:

Gés Refrigerante:
Categoria Climatica:
Voltagem:

Classificagdo Energética:

Perguntas Frequentes

460 (kWh/24h)

6,67 W

1459x580x648 mm

1515x675x1215 mm

Dupla camada temperado, endurecido e anticondensacéo
Aco inoxidavel e cristal negro brilhante
LED sob todas as prateleiras

2 prateleiras de cristal ajustaveis em altura
Portas traseiras deslizantes

Ventilada forcada

Sistema de evaporacdo automatica
Eletrénico digital

4 rodas giratorias (2 com travao)

R290 (ecolégico)

4

220-240V

Cc

1. Para que tipo de produtos alimentares esta vitrine de balcdo é mais adequada?

z

Esta vitrine refrigerada é perfeita para expor e conservar frescos bolos, tartes, sanduiches,

aperitivos, queijos e outros produtos de pastelaria ou charcutaria que necessitem de refrigeracédo

para manter a sua qualidade e seguranca alimentar.

2. Qual é a capacidade interna da vitrine e quantas prateleiras possui?

O equipamento tem uma capacidade generosa de 510 litros e esta equipado com duas prateleiras de

cristal, as quais sdo facilmente ajustaveis em altura para otimizar o espaco de exposicao conforme

as suas necessidades.



3. O sistema de refrigeracéo é eficiente e mantém a temperatura de forma homogénea?

Sim, a vitrine utiliza um sistema de refrigeracdo ventilada forcada que garante uma distribuicdo
uniforme da temperatura entre +2°C e +8°C, assegurando a frescura e conservacao ideal dos seus
produtos em todos os pontos da vitrine.

4. Facilita o acesso para reabastecimento e limpeza?

Certamente. As portas traseiras deslizantes foram concebidas para um acesso rapido e cémodo,
facilitando tanto as operacfes de reposicdo de stock como a limpeza regular do interior e das
prateleiras, o que é crucial para a higiene.

5. A vitrine é de facil deslocamento e pode ser mudada de local com frequéncia?

Sim, este balcédo refrigerado inclui quatro rodas giratérias, sendo duas delas com travao, permitindo
gue a vitrine seja movimentada sem esforco e fixada de forma segura em qualquer ponto do seu
estabelecimento ou em caso de redefinicdo do layout da loja.



