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Acesso rapido
ao produto

Cesto para Cozedor de Massas Linha 700 16x29x21,5 cm

Informacoes do Produto

SKU: CHB800006 Modelo: B800006

Marca: CLIMA EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo B800006

Descricao Resumida



Cesto robusto em inox para cozedores de massa da Linha 700. Dimensões 16x29x21,5

cm, otimiza cozedura e gestão de porções em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Cesto Cozedura – Principais Vantagens

Este cesto foi concebido para otimizar o processo de cozedura de massas em equipamentos de

cozinha profissional. A sua estrutura robusta e design inteligente asseguram uma manipulação fácil e

segura, contribuindo para a eficiência e higiene na sua cozinha. Um acessório indispensável para

qualquer negócio de restauração, pois melhora significativamente a organização e o tempo de

preparação dos alimentos. Perfeito para o seu restaurante.

Aplicações Profissionais

Ideal para cozinhas de restaurantes, hotéis e estabelecimentos de restauração de grande volume,

este recipiente de cozedura é perfeitamente adaptável aos cozedores de massa da linha 700. Facilita

a gestão de porções individuais e a cozedura de diferentes tipos de massa simultaneamente,

garantindo um serviço rápido e de alta qualidade. A sua equipa vai apreciar a durabilidade e a

praticidade deste equipamento robusto.

Características Técnicas

Característica Detalhe

Dimensões (LxPxA) 160x290x215h mm

Compatibilidade Cozedores de massa MAGISTRA PLUS 700

Material Inox

Perguntas Frequentes

Para que tipo de equipamentos é este cesto indicado?

Este cesto foi especificamente desenhado para ser utilizado com os cozedores de massa da linha

700, garantindo um encaixe perfeito e um desempenho ideal na cozedura de massas em ambiente

profissional.

Qual a capacidade ou dimensões exatas do cesto?

As dimensões do cesto são de 160 mm de largura, 290 mm de profundidade e 215 mm de altura.



Estas medidas são ideais para a gestão eficiente de porções em cozinhas com elevada procura.

É fácil de limpar e manter?

Sim, o cesto é fabricado em inox, um material conhecido pela sua durabilidade e facilidade de

limpeza. Pode ser lavado manualmente ou em máquina de lavar louça industrial, mantendo sempre a

higiene exigida.

Este acessório ajuda a melhorar a produtividade da cozinha?

Com certeza. Ao permitir a cozedura de múltiplas porções de massa de forma organizada e eficiente,

este acessório otimiza o fluxo de trabalho e reduz o tempo de espera, aumentando a produtividade

geral da sua cozinha.

Posso usar este cesto para outros fins além de cozer massa?

Embora seja otimizado para cozedura de massas, o seu design robusto em inox permite que seja

utilizado para escaldar vegetais ou realizar outras tarefas que exijam imersão em água quente,

sempre respeitando as suas dimensões e compatibilidades.


