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Mesa Central de Trabalho Inox AISI 201 2000x600x850mm

Informacoes do Produto

SKU: CHMC206 Modelo: MC206

Marca: CLIMA EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo MC206

Descricao Resumida



Mesa de trabalho central em acgo inoxidavel AISI 201, com prateleira inferior e patas

regulaveis, ideal para cozinhas profissionais. Dimensdes: 200x60cm.

Descricao Completa

mesa de trabalho inox — Mesa de Trabalho — Principais Vantagens

Esta superficie de trabalho central em aco inoxidavel € uma peca fundamental para qualquer cozinha
profissional, garantindo robustez e higiene. Concebida para otimizar o espaco e a eficiéncia, a sua
construcéo em aco inoxidavel AlSI 201 oferece uma excelente resisténcia a corroséo e facilidade de
limpeza, essencial para ambientes que exigem elevados padrdes de higiene.

A prateleira inferior reforcada proporciona armazenamento adicional, permitindo manter utensilios e
ingredientes a mao, enquanto as patas ajustaveis em altura asseguram a estabilidade em qualquer
tipo de piso. A instalacdo € intuitiva e rapida, garantindo que a sua equipa possa comecar a trabalhar
sem demoras.

Aplicacdes Profissionais

Ideal para cozinhas de restaurantes, hotéis, cafetarias, padarias e qualquer estabelecimento do setor
de hotelaria que necessite de uma &rea de preparagéo central sélida e duravel. A sua versatilidade
permite que seja utilizada tanto para a preparacdo de alimentos como para o suporte de
equipamentos de cozinha de bancada. A ampla superficie e a prateleira inferior tornam-na perfeita
para processos de organizacdo e agilidade na confec¢ao.

Caracteristicas Técnicas
Material Aco Inoxidavel AlSI 201

Tipo Mesa de trabalho central

Dimensdes (CxPxA) 2000x600x850 mm

Bancada Superior Frontal de 40 mm, reforcada com tabuleiro duplo laminado de 18 mm
Prateleira Inferior Com frontal de 40 mm e émega de reforco
Patas Tubo quadrado de 40x40 mm, regulaveis em altura

Montagem Réapida e simples, ferramentas incluidas



Perguntas Frequentes

Qual o material de construgdo desta mesa?
A mesa é fabricada em aco inoxidavel AISI 201, um material conhecido pela sua resisténcia a
corrosao e facilidade de manutencdo em ambientes profissionais.

E possivel ajustar a altura da mesa?
Sim, as patas da mesa sdo em tubo quadrado de 40x40 mm e possuem reguladores de altura,
permitindo adapta-la as suas necessidades especificas.

A mesainclui alguma prateleira para arrumacgao?
Sim, esta equipada com uma prateleira inferior robusta, com frontal de 40 mm e reforco émega, ideal
para organizar utensilios ou ingredientes.

Esta mesa é adequada para que tipo de estabelecimentos?
E perfeitamente adequada para cozinhas profissionais de restaurantes, cafés, hotéis e pastelarias,
onde a higiene e a durabilidade s&o prioritarias.

A montagem exige ferramentas especiais?
N&o, a mesa foi concebida para uma montagem rapida e simples, incluindo todas as ferramentas
necessarias para a sua instalacao.



