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Mesa de Trabalho Mural Inox Linha Varsovia 1000x700x850 mm

Informacoes do Produto

SKU: CHMM107 Modelo: MM107

Marca: CLIMA EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo MM107

Descricao Resumida



Mesa de trabalho mural em inox AISI 201, 1000x700x850 mm. Inclui prateleira inferior e

pés regulaveis. Ideal para cozinhas profissionais e restauracao.

Descricao Completa

Mesa Mural Inox — Principais Vantagens

Concebida para otimizar o espaco e a eficiéncia em cozinhas profissionais, esta mesa de apoio
mural em aco inoxidavel AISI 201 destaca-se pela sua robustez e design funcional. A superficie de
trabalho ampla oferece durabilidade e higiene, cruciais para qualquer ambiente de restauracdo. E
uma peca essencial que garante uma &rea de preparacdo segura e de facil manutencéo,
contribuindo para a produtividade da sua equipa.

A estrutura sélida e os pés regulaveis asseguram estabilidade em qualquer superficie, permitindo
uma adaptacéo perfeita as necessidades do seu estabelecimento. Gragas a prateleira inferior, usufrui
de espaco adicional para arrumacdo, mantendo utensilios e ingredientes essenciais sempre ao
alcance. Este mobiliario adapta-se perfeitamente as exigéncias diarias do setor, facilitando a
organizacao e o fluxo de trabalho.

AplicacBes Profissionais

Esta mesa de trabalho é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, desde restaurantes e
pastelarias a hotéis e cafetarias. A sua construcdo em aco inoxidavel é perfeita para areas de
preparacdo de alimentos, garantindo a conformidade com as normas de higiene e seguranca
alimentar. Permite a criacdo de um posto de trabalho ergondémico para cortes, picagens e
montagens, ou como suporte para equipamentos de cozinha de bancada.

Pode ser utilizada em cozinhas centrais para otimizar fluxos de trabalho, em laboratérios de
pastelaria para manipulacdo de massas, ou em areas de lavagem como superficie de apoio. A
versatilidade desta mesa a torna uma solugdo completa para qualquer tipo de negécio que exija
superficies resistentes e faceis de limpar, melhorando significativamente a organizacao do espaco e
a eficiéncia operacional.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Material da Mesa Aco inoxidavel AlISI 201



Caracteristica Detalhe

Dimensdes (LxPxA) 1000 x 700 x 850 mm

Bancada Superior Frontal de 40 mm, reforcada com tabuleiro de 18 mm
Peto Sanitario Posterior, 100 mm de altura

Prateleira Inferior Com frontal de 40 mm e 6mega de reforco

Pernas Tubo quadrado de 40x40 mm, regulaveis em altura
Montagem Réapida e simples, ferramentas incluidas

Perguntas Frequentes

Qual o tipo de aco inoxidavel utilizado nesta mesa?
Esta mesa é fabricada em aco inoxidavel AISI 201, conhecido pela sua boa resisténcia a corrosao
em ambientes interiores e pela sua durabilidade, ideal para o dia a dia de uma cozinha profissional.

As dimensfes da mesa podem ser ajustadas?

As dimensfes da mesa sdo fixas em 1000x700x850 mm (largura x profundidade x altura), no
entanto, os seus pés sao regulaveis em altura para se adaptar a desniveis e otimizar a ergonomia de
trabalho.

A mesa inclui prateleira inferior?

Sim, a mesa integra uma pratica prateleira inferior com frontal de 40 mm e 6mega de reforgo,
oferecendo espacgo adicional para arrumacao de utensilios e equipamentos, mantendo a area de
trabalho organizada.

Esta mesa é facil de montar?
Sim, a mesa é concebida para uma montagem rapida e simples, garantindo um resultado robusto e
estavel. Todas as ferramentas necessarias para a montagem estéo incluidas, facilitando o processo.

Posso utilizar esta mesa em ambientes com alta humidade?

O aco inoxidavel AlSI 201 oferece boa resisténcia a humidade, tornando esta mesa adequada para a
maioria dos ambientes de cozinha profissional. Contudo, para ambientes muito agressivos ou com
elevada concentracdo de sal, 0 ago AlSI 304 é geralmente recomendado para maior longevidade.



