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Mesa de Trabalho Central Inox AISI 201 2000x700x600 mm

Informacoes do Produto

SKU: CHMB207 Modelo: MB207

Marca: CLIMA EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo MB207

Descricao Resumida



Mesa de trabalho central em aco inoxidavel AISI 201, robusta e versatil, ideal para

cozinhas profissionais. Dimensdes: 2000x700x600 mm.

Descricao Completa

mesa de trabalho inox — Mesa Central Inox — Principais Vantagens

Concebida para a robustez de ambientes profissionais exigentes, esta mesa de trabalho em aco
inoxidavel AlSI 201 oferece uma superficie de trabalho ampla e resistente para a sua cozinha. A sua
construcdo central e os pés regulaveis garantem estabilidade em qualquer superficie, tornando-a
ideal para as operacdes diarias de preparacao de alimentos.

Aplicagcbes Profissionais

Perfeita para restaurantes, hotéis, cantinas e qualquer instalacédo de restauracdo que exija mobiliario
robusto e duradouro. Esta bancada central adapta-se a diversas necessidades, desde a preparacao
de pratos até ao suporte de equipamentos de cozinha. A sua versatilidade e facilidade de montagem
otimizam o fluxo de trabalho na sua cozinha profissional.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Material Aco inoxidavel AlISI 201
Dimensofes

2000 x 700 x 600 mm
(CxPxA)

) Frontal de 40 mm de espessura, reforcada com painel duplo laminado de
Bancada Superior

18 mm.
Prateleira Inferior Com frontal de 40 mm e émega de reforco.
Pernas Tubo quadrado de 40x40 mm, regulaveis em altura.
Montagem Rapida e simples, ferramentas incluidas.

Perguntas Frequentes



Esta mesa é adequada para uso intensivo em cozinhas comerciais?
Sim, a construcdo em aco inoxidavel AISI 201 confere-lhe uma elevada resisténcia e durabilidade,
ideal para o ritmo acelerado de cozinhas profissionais e industriais.

A montagem é complicada?
N&o, o design permite uma montagem rapida e descomplicada, e todas as ferramentas necessarias
estdo incluidas, garantindo um resultado robusto e estavel.

E possivel ajustar a altura da mesa?
Sim, as pernas sdo regulaveis em altura, permitindo adaptar a mesa as suas necessidades
ergonomicas e as irregularidades do piso da cozinha.

Qual o tipo de utilizagdo recomendado para a prateleira inferior?
A prateleira inferior, reforcada com Oomega, é perfeita para armazenar utensilios, panelas ou
ingredientes, mantendo o seu espaco de trabalho organizado e eficiente.

Este produto cumpre as normas de higiene e seguranca alimentar?
Sim, o aco inoxidavel AISI 201 é um material de facil limpeza e resistente a corrosao, fatores
essenciais para cumprir os rigorosos padroes de higiene exigidos no setor alimentar.



