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Mesa de Trabalho Mural Inox com 3 Gavetas 1600x700 mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTW17016DDL Modelo: WTW17016DDL
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 1600 x 700 x 850 cm

Imagens do Produto
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Especificacoes

Modelo WTW17016DDL

Descricao Resumida




Mesa de trabalho mural em acgo inoxidavel AISI 304, com 3 gavetas e prateleira

intermédia. ldeal para cozinhas profissionais. Dim. 1600x700x850 mm.

Descricao Completa

mesa de trabalho inox — Bancada Mural Inox — Principais Vantagens

Concebida para a exceléncia em cozinhas profissionais, esta mesa de trabalho oferece uma solucéo
robusta e higiénica para otimizar o seu espaco. A construcdo integral em aco inoxidavel AISI 304
garante durabilidade e facilidade de limpeza, tornando-a ideal para ambientes exigentes. A sua
superficie de trabalho ampla, combinada com trés gavetas espacgosas, permite uma organizacao
eficiente e acesso rapido a utensilios e ingredientes essenciais.

As pernas regulaveis adaptam-se perfeitamente a qualquer desnivel, assegurando estabilidade e um
ambiente de trabalho ergondémico. O design totalmente fechado, com uma prateleira intermédia,
maximiza o armazenamento e mantém os seus produtos protegidos, contribuindo para uma cozinha
mais arrumada e eficiente. E uma aliada indispensavel para a produtividade da sua equipa,
simplificando as tarefas diarias e melhorando o fluxo de trabalho.

AplicacBes Profissionais

Um equipamento versatii como este é fundamental para diversos setores, como restaurantes,
pastelarias, talhos e outras cozinhas industriais. A sua robustez e higiene permitem-lhe ser utilizada
em areas de preparacdo de alimentos, seja para cortar, picar ou organizar ingredientes. A
capacidade de armazenamento adicional, através das gavetas, € crucial para ter sempre a mao os
utensilios especificos de cada tarefa.

A bancada adapta-se a espacos de trabalho onde a otimizacao vertical e horizontal € prioritaria,
facilitando a criacao de linhas de producgéo eficientes. A sua presenca é uma mais-valia em qualquer
ambiente que exija uma superficie de trabalho duradoura e facil de higienizar, promovendo as
melhores praticas de seguranca alimentar.

Caracteristicas Técnicas
Caracteristica Detalhe

Construcao Totalmente montada

Material da Superficie Aco inoxidavel AISI 304 satinado



Mdédulos 1 médulo com 3 gavetas

Design Completamente fechada com prateleira intermédia
Pernas Tubo quadrado AISI 304, 40x40mm

Altura Regulavel das Pernas 850-900 mm

Peto Posterior 100 mm

Frente e Costados da Superficie 65 mm

Dimensdes (LxPxA) 1600x700x850 mm

Perguntas Frequentes

Qual a durabilidade desta bancada em ago inoxidavel?

A bancada, construida em aco inoxidavel AlISI 304, oferece elevada resisténcia a corrosao, desgaste
e impactos, garantindo uma vida util prolongada mesmo em uso intensivo diario em cozinhas
profissionais exigentes.

E facil montar e instalar a mesa de trabalho?
O produto € fornecido completamente montado, o que simplifica e agiliza o processo de instalacdo
na sua cozinha. Basta ajustar as pernas a altura desejada para comecar a utilizar.

As gavetas incluem algum tipo de sistema de seguranca ou fecho?
A descricao ndo especifica sistemas de seguranga para as gavetas. Contudo, a robustez do médulo
com trés gavetas garante um armazenamento seguro e organizado.

Como posso limpar e fazer a manutencéao correta do aco inoxidavel?

A limpeza é simples: utilize agua morna com sabao neutro e um pano macio, enxaguando bem e
secando para evitar manchas. Evite produtos abrasivos ou lixivias para preservar o acabamento
satinado.

Esta mesa de trabalho pode ser utilizada em ambientes com alta humidade?
Sim, o aco inoxidavel AlISI 304 é altamente resistente a corrosao, tornando esta mesa perfeitamente
adequada para ambientes com niveis elevados de humidade, como muitas cozinhas industriais ou

areas de lavagem.



