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Mesa de Trabalho Inox Mural com Gavetas Esquerda 1800mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTW17018DDL Modelo: WTW17018DDL
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 1800 x 700 x 850 cm

Imagens do Produto
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Especificacoes

Modelo WTW17018DDL

Descricao Resumida




by

Mesa de trabalho mural em inox AISI 304 com 3 gavetas a esquerda. Ideal para

cozinhas profissionais, oferece durabilidade e organizag&o otimizada.

Descricao Completa

Concebida para otimizar o espaco e a eficiéncia em cozinhas profissionais, esta bancada de trabalho
em aco inoxidavel é a solucao ideal para operacdes que exigem durabilidade e funcionalidade. A sua
construcao robusta garante uma superficie higiénica e resistente para diversas tarefas de preparacdo
de alimentos, enquanto o modulo de trés gavetas no lado esquerdo oferece arrumacado adicional,
mantendo os utensilios e ingredientes essenciais sempre & méo. Uma peca indispensavel para
qualquer ambiente de restauracdo, esta mesa foi pensada para se integrar perfeitamente,
proporcionando uma area de trabalho estavel e organizada.

Mesa de Trabalho Inox — Principais Vantagens

e Durabilidade Superior: Fabricada em aco inoxidavel AISI 304, a sua mesa mantém-se
resistente a corroséo e ao uso intensivo diério, garantindo uma longa vida util.

e Praticidade Otimizada: O médulo de trés gavetas integrado no lado esquerdo permite uma
melhor organizacao, poupando tempo na procura de ferramentas e ingredientes.

e Higiene Exemplar: A superficie lisa e o material de alta qualidade facilitam a limpeza
profunda, essencial para cumprir os mais rigorosos padrbes de seguranga alimentar.

e Estabilidade Reforcada: As pernas robustas de 40x40mm com altura ajustavel oferecem
excelente estabilidade, adaptando-se a diferentes necessidades de ergonomia no espacgo de
trabalho.

e Montagem Simplificada: Fornecida ja montada, esta estacdo de trabalho neutra esta pronta a
usar, minimizando o tempo de instalacao e interrupgdes no seu negaocio.

AplicacBes Profissionais

Este equipamento neutro € um ativo valioso em cozinhas de restaurantes, hotéis e pastelarias, onde
a organizacédo e a higiene sao cruciais. A sua versatilidade torna-o adequado para a preparagédo de
alimentos, armazenamento temporario de utensilios ou como superficie de apoio em linhas de
producdo. E igualmente Gtil em laboratérios alimentares, talhos e padarias, sempre que se exija uma
superficie de trabalho duradoura e facil de limpar, com a vantagem de ter arrumagao funcional.

Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel AlSI 304 (acetinado)



Estrutura Completamente fechada com prateleira intermédia

Moédulo de Gavetas 3 gavetas, posicao esquerda

Pernas Tubo quadrado AISI 304, 40x40mm, regulaveis (850-900mm)
Dimensdes (CxLxA) 1800 x 700 x 850 mm

Rodizios Nao incluido

Perguntas Frequentes

De que material é feita esta mesa de trabalho?
Esta mesa possui uma bancada superior em aco inoxidavel AlSI 304 acetinado, conhecida pela sua

excelente resisténcia a corrosao e facilidade de limpeza, crucial em ambientes profissionais.

As pernas da mesa sdo ajustaveis em altura?
Sim, as pernas desta mesa de trabalho sdo construidas em tubo quadrado de aco inoxidavel AlSI
304 e sédo regulaveis, permitindo ajustar a altura entre 850 e 900 mm para melhor ergonomia.

Este modelo inclui arrumacéao?
Sim, esta bancada incorpora um pratico médulo com trés gavetas, localizado no lado esquerdo,
oferecendo um espaco adicional valioso para organizar os seus utensilios ou ingredientes.

Posso usar esta mesa encostada a parede?
Com as suas costas de 100mm e frentes de 65mm, a mesa foi desenhada para uma instalacédo
mural, otimizando o espaco e garantindo um encosto firme e seguro contra a parede da cozinha.

A mesa é entregue montada?
Sim, para sua conveniéncia e poupanca de tempo, todas as unidades deste modelo sdo fornecidas
completamente montadas e prontas a serem utilizadas imediatamente apds a entrega.



