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Mesa de Trabalho Central Inox 1700x600x600h mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC260170S0 Modelo: WTC260170S0
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 1700 x 600 x 600 cm

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTC260170S0

Descricao Resumida



Mesa de trabalho central em aco inoxidavel de 1700x600x600mm. Perfeita para

cozinhas profissionais, oferece durabilidade e higiene superior.

Descricao Completa

Mesa de Trabalho Inox — Principais Vantagens

Concebida para a eficiéncia e higiene, esta mesa de trabalho central em aco inoxidavel é um pilar em
qualquer cozinha profissional. O tampo em ac¢o AlSI 304 acetinado oferece uma superficie robusta e
facil de limpar, ideal para a preparacdo de alimentos. As pernas ajustaveis garantem estabilidade
perfeita em qualquer piso, adaptando-se as suas necessidades operacionais.

A configuracdo central permite acesso de todos os lados, otimizando o fluxo de trabalho e a
colaboragdo em ambientes dindmicos. A auséncia de prateleiras inferiores oferece maxima
flexibilidade para armazenamento de equipamentos maiores ou para facilitar a limpeza do espaco.

Aplicacbes Profissionais

s

Esta superficie de trabalho é indispensavel para restaurantes, hotéis e estabelecimentos de
restauracdo de grande volume. A sua construcao robusta e o design higiénico tornam-na perfeita
para cozinhas de hotel, refeitorios, cantinas e qualquer local onde a preparacao de alimentos exija
durabilidade e conformidade com as normas sanitarias rigorosas.

Caracteristicas Técnicas

Tampo Aco inoxidavel AISI 304 acetinado
Pernas Tubo quadrado AISI 304, 40x40mm
Ajuste de Altura Regulaveis entre 850-900mm

Peto Posterior 100mm

Dimensdes (CxPxA) 1700x600x600 mm

Perguntas Frequentes

E facil montar esta bancada de trabalho apds a entrega?
Sim, a mesa de trabalho é fornecida desmontada para facilitar o transporte e a entrada em espacgos
apertados. A montagem € intuitiva e geralmente concluida em pouco tempo com o manual incluido.



Qual o material do tampo e que tipo de manutencé&o requer?

O tampo é fabricado em aco inoxidavel AISI 304 acetinado, conhecido pela sua resisténcia a
corrosao e facilidade de limpeza. Recomenda-se a limpeza diaria com detergentes neutros e um
pano macio para manter o seu brilho e higiene.

As pernas da mesa séo ajustaveis em altura?

Sim, as pernas em tubo quadrado AISI 304 s&o regulaveis numa faixa de 850 a 900 mm. Esta
caracteristica permite adaptar a altura da mesa as necessidades ergondmicas dos utilizadores e as
condicdes do espaco.

Esta mesa suporta o peso de equipamentos de cozinha pesados?

A estrutura robusta em aco inoxidavel e as pernas de 40x40mm garantem uma excelente capacidade
de carga, tornando-a adequada para suportar diversos equipamentos de cozinha profissional, como
batedeiras ou fornos de bancada.

Pode esta mesa ser utilizada como ilha de preparagcdo numa cozinha comercial?

Sim, o facto de ser um modelo central sem prateleira inferior torna-a ideal para ser usada como ilha
de preparagdo, permitindo o acesso e 0 movimento a volta da mesa, otimizando o0 espacgo e a
eficiéncia operacional.



