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Prateleira Adicional Inox p/ Mesa de Trabalho 2600mm Prof. 700mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTA702600AS Modelo: WTA702600AS

Marca: CLIMA EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTA702600AS

Descricao Resumida



Prateleira adicional profissional em aco inoxidavel AlSI 304 para mesas de trabalho de

2600mm, otimiza o espago e facilita a organizagao.

Descricao Completa

prateleira adicional inox — Prateleira de A¢o Inoxidavel — Principais Vantagens

Desenvolvida para complementar mesas de trabalho em cozinhas profissionais, esta prateleira
adicional oferece uma superficie de arrumacao robusta e higiénica. O seu design em aco inoxidavel
AISI 304 garante durabilidade e facilidade de limpeza, tornando-a ideal para ambientes que exigem
0s mais elevados padrdes de higiene e resisténcia. Adicionalmente, otimiza o espaco vertical
disponivel, permitindo melhor organiza¢éo dos utensilios e ingredientes.

A construcao solida desta area de apoio extra assegura que pode suportar cargas consideraveis sem
comprometer a estabilidade. A superficie acetinada ndo s6 confere um aspeto profissional como
também minimiza a visibilidade de impress@es digitais e riscos. Este elemento funcional é um
investimento inteligente para qualquer estabelecimento de restauracdo que procure aumentar a
eficiéncia e manter um ambiente de trabalho ordenado.

AplicacBes Profissionais

Esta superficie de suporte é perfeitamente adequada para uma vasta gama de estabelecimentos,
desde restaurantes movimentados e hotéis de grande escala até pastelarias e talhos. A sua
aplicacdo estende-se a qualquer cozinha industrial ou area de preparacdo de alimentos onde o
espaco de trabalho e a arrumacédo sao cruciais. Pode ser utilizada para armazenar ingredientes
secos, utensilios de cozinha frequentemente usados ou para servir como uma extensao temporaria
da bancada durante picos de servico. E uma solugéo versatil para otimizar o fluxo de trabalho e
melhorar a organizagao geral.

Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel AlSI 304
Acabamento Acetinado
Comprimento da Mesa Compativel 2600 mm

Profundidade da Mesa Compativel 700 mm



Perguntas Frequentes

Para que tipo de mesas de trabalho esta prateleira é adequada?

Esta prateleira foi concebida para mesas de trabalho com um comprimento de 2600 mm e
profundidade de 700 mm. E ideal para modelos que necessitem de uma superficie de arrumacao
adicional.

Qual a vantagem do aco inoxidavel AISI 304?

O aco inoxidavel AISI 304 é altamente valorizado pela sua excelente resisténcia a corrosao,
durabilidade e facilidade de higienizacdo, sendo o material preferido para equipamentos de cozinhas
profissionais e industrias alimentares.

A instalacao desta prateleira é complicada?

A instalacdo € direta e visa a complementar a sua mesa de trabalho existente, sendo a prateleira
aparafusada para maxima estabilidade e seguranca. Recomenda-se a verificacdo da compatibilidade
com o seu modelo de mesa.

Como posso garantir a correta manutencao da prateleira?
A manutencédo é simples; basta limpar regularmente com produtos adequados para aco inoxidavel,
evitando abrasivos. Uma limpeza frequente ajuda a preservar o acabamento acetinado e a higiene.

Esta prateleira aumenta a capacidade de arrumac¢édo da minha cozinha?
Sim, ao adicionar uma prateleira superior & sua mesa de trabalho, otimiza o espaco vertical,
permitindo um melhor aproveitamento da &rea de trabalho e contribuindo para uma cozinha mais

organizada e eficiente.



