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Prateleira Adicional Inox para Mesa de Trabalho Fundo 900 x 1100 mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTA901100AS Modelo: WTA901100AS

Marca: CLIMA EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTA901100AS

Descricao Resumida



Prateleira adicional em aco inoxidavel para mesas de trabalho de 900 mm de fundo e
1100 mm de comprimento. Ideal para otimizar o espaco e organizagdo em cozinhas

profissionais.

Descricao Completa

Organizacao de Cozinha — Principais Vantagens

Melhore a funcionalidade da sua cozinha profissional com esta prateleira adicional, desenhada
perfeitamente para mesas de trabalho. A sua constru¢cdo em aco inoxidavel garante durabilidade e
facilidade de limpeza, tornando-a ideal para suportar os desafios diarios de ambientes de alta
exigéncia. O espaco extra que proporciona contribui para uma melhor organizacdo do local de
trabalho, otimizando o fluxo e a eficiéncia da sua equipa.

Aplicacdes Profissionais

Esta superficie extra € a solucdo perfeita para uma vasta gama de estabelecimentos como
restaurantes, hotéis, cafetarias e cozinhas industriais. E ideal para ampliar a area de arrumacao de
utensilios, ingredientes ou até mesmo para servir como uma base robusta para pequenos
equipamentos. A sua adaptabilidade a mesas de trabalho com 900 mm de fundo e 1100 mm de
comprimento garante uma integracéo perfeita e um aproveitamento maximo do espaco disponivel.

Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel AlSI 304
Acabamento Acetinado

Fundo da Mesa de Trabalho Compativel 900 mm

Comprimento da Mesa de Trabalho Compativel 1100 mm

Perguntas Frequentes

De que material é feita esta prateleira adicional?
E fabricada em aco inoxidavel AISI 304 de alta qualidade, reconhecido pela sua resisténcia a

corroséo e facilidade de higienizagcdo, conforme as normas mais exigentes de cozinhas profissionais.

E compativel com qualquer mesa de trabalho industrial?
Esta prateleira foi concebida especificamente para mesas de trabalho com fundo de 900 mm e



comprimento de 1100 mm, garantindo um encaixe perfeito e segurancga na utilizacéo.

A montagem desta prateleira é complicada?
A instalacédo € intuitiva e concebida para ser feita de forma rapida e eficiente, permitindo-lhe usufruir
do espaco adicional sem demoras excessivas.

Quais os principais beneficios de utilizar esta prateleira?
Os principais beneficios incluem o aumento significativo da area de trabalho ou armazenamento, a
melhoria da organizacdo e a otimizac@o da eficiéncia em ambientes profissionais.

Este produto necessita de manutencéo especial?
Devido ao seu material em aco inoxidavel, a prateleira € de facil manutencao, necessitando apenas
de limpeza regular com produtos adequados para preservar o seu acabamento e higiene.



