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Modulo de Prateleiras Inox Fundo 600 mm 1500x600x1050h

Informacoes do Produto

SKU: CHDT6001500S1 Modelo: DT6001500S1
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 1500 x 600 x 1050 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo DT6001500S1

Descricao Resumida



Movel de prateleiras em acgo inoxidavel AISI 304 para cozinhas profissionais. Com pés

regulaveis em altura e bancada superior. Medidas 1500x600x1050h mm.

Descricao Completa

Armazenamento Versatil — Principais Vantagens

Este modulo de prateleiras em acgo inoxidavel, com um design robusto e funcional, é a solucéo ideal
para otimizar o espaco de armazenamento em qualquer cozinha profissional ou estabelecimento
hoteleiro. A sua construcdo em aco inoxidavel AlSI 304 escovado garante durabilidade excecional e
resisténcia a corrosao, tornando-o perfeito para ambientes exigentes que requerem maxima higiene.

Com pés ajustaveis em altura, este equipamento adapta-se facilmente a diferentes superficies,
assegurando estabilidade e um nivelamento perfeito. A bancada superior oferece uma superficie de
trabalho adicional, enquanto o peto posterior e os rebordos de 65mm protegem as paredes e retém
derrames, mantendo a area de trabalho impecavel.

Aplicacdes Profissionais

Este movel de prateleiras é indispensavel em cozinhas de restaurantes, pastelarias, talhos, bares e
outras instalagbes de hotelaria que necessitam de organizacéo eficiente e segura. E perfeito para
arrumagcéao de utensilios, panelas, ingredientes secos ou qualquer outro material que beneficie de um
armazenamento elevado e arejado. A sua robustez suporta cargas pesadas, tornando-o um ativo
valioso para a gestéo diaria do seu espaco.

Os chefes de cozinha e empregados de mesa valorizam a facilidade de limpeza e a conformidade
com as normas sanitarias, aspetos cruciais para a seguranca alimentar e as operacdes diarias.
Invista na eficiéncia e durabilidade para a sua empresa.

Caracteristicas Técnicas

Superficie Aco inoxidavel AlSI 304 escovado

Pés AISI 304, 40x40mm, regulaveis em altura
Peto posterior 100 mm

Rebordos da bancada 65 mm (frente e laterais)

Fundo 600 mm



Prateleiras 1

Dimensdes (AxFxH) 1500x600x1050 mm

Perguntas Frequentes

Para que tipo de espacos este médulo é mais indicado?
Este modulo € ideal para cozinhas profissionais, restaurantes, cantinas, pastelarias, talhos e
qualquer estabelecimento de hotelaria que necessite de solucbes de armazenamento duraveis e

higiénicas.

Qual a vantagem do aco inoxidavel AISI 304?

O aco inoxidavel AISI 304 oferece excelente resisténcia a corrosdo, facilidade de limpeza e
durabilidade, caracteristicas essenciais para 0 uso em ambientes de alimentacdo e servigcos
profissionais.

Os pés regulaveis em altura permitem adaptar o movel a pavimentos irregulares?
Sim, os pés regulaveis asseguram que o0 movel pode ser perfeitamente nivelado em diferentes
superficies, garantindo estabilidade e segurangca mesmo em pavimentos desiguais.

Posso utilizar a bancada superior como superficie de trabalho?
Com certeza. A bancada superior em aco inoxidavel € robusta e higiénica, funcionando como uma
excelente area de trabalho adicional para preparar alimentos ou suportar equipamentos.

A prateleira é fixa ou ajustavel?
A descricao técnica indica a presenca de "1 Prateleira”, o que normalmente sugere uma prateleira
fixa. Para opgOes de prateleiras ajustaveis, seria necessario confirmar com o fornecedor.



