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Bancada Pré-lavagem Maquina Loica Inox 1 Cuba 1600mm

Informacoes do Produto

SKU: CHIS17516DWINOS1 Modelo: IS17516DWINOS1

Marca: CLIMA EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo IS17516DWINOS1

Descricao Resumida



Bancada de pré-lavagem em aco inoxidavel AISI 304, com 1 cuba e pés ajustaveis,

otimiza preparagao de louga. Dimensdes: 1600x750x800mm.

Descricao Completa

Mesa de Apoio — Principais Vantagens

Concebida para otimizar o fluxo de trabalho em cozinhas profissionais, esta bancada de pré-lavagem
em aco inoxidavel AlISI 304 é a solucdo ideal para preparar a loica antes da sua entrada na maquina
de lavar. A sua superficie resistente garante durabilidade e facilidade de limpeza, enquanto a cuba
integrada simplifica as operagbes de enxaguamento prévio. E um equipamento robusto e funcional
gue se adapta perfeitamente as exigéncias de estabelecimentos de restauracao.

A estrutura desmontavel facilita o transporte e a montagem, permitindo uma instalacéo rapida e
eficiente. Com pés reguldveis, esta mesa adapta-se facilmente a diferentes alturas e superficies,
garantindo estabilidade e ergonomia. A prateleira inferior oferece um espaco adicional para
armazenamento, contribuindo para uma cozinha organizada e eficiente, essencial para qualquer
negocio que preza pela produtividade e pela fluidez das suas operaces diarias.

AplicacBes Profissionais

Esta mesa de trabalho é indispensavel em restaurantes, hotéis, caterings, bares e cantinas, onde a
eficiéncia na lavagem da loica é crucial. A sua capacidade de ligagcdo a maquinas de lavar loica,
tanto do lado esquerdo quanto do direito, confere-lhe uma versatilidade notavel. Serve como uma
estacdo de pré-lavagem dedicada, permitindo remover os residuos maiores dos pratos e utensilios
antes da lavagem automatica, o que otimiza o ciclo de vida dos equipamentos e melhora a higiene
geral da cozinha.

Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel AISI 304 acetinado
Estrutura Fornecida desmontada
Pés Tubo quadrado AISI 304, 40x40mm, regulaveis entre 850-900mm

Peto posterior 100mm



Frente e costados da
65mm
bancada

Dimens®8es da cuba 500x400x250mm (AxFxH)

i . ) 1600x750x800mm (AxFxH, sem considerar os pés regulaveis que
Dimensdes totais _
adicionam 50 a 100mm)

Engatilhamento Permite ligagdo por ambos os lados da maquina de lavar loica

Perguntas Frequentes

Para que tipo de espacos esta bancada é mais adequada?

E ideal para cozinhas de restaurantes, hotéis e estabelecimentos de restauracio que necessitam de
uma solugcédo eficiente para a pré-lavagem de loica. A sua robustez industrial garante um
desempenho duradouro em ambientes de uso intensivo.

Qual a facilidade de montagem e adaptacdo da mesa?

A mesa é fornecida desmontada para facilitar o transporte e permite uma montagem intuitiva. Os
seus pés regulaveis oferecem flexibilidade para ajustar a altura entre 850mm e 900mm, adaptando-
se a diferentes exigéncias de trabalho e ergonomia.

Onde pode ser ligada a uma maquina de lavar loica?

Esta mesa foi desenhada para se ligar a uma maquina de lavar loi¢a tanto do lado esquerdo como do
lado direito, proporcionando maxima flexibilidade na configuracdo da sua érea de lavagem. Esta
funcionalidade é crucial para otimizar o espago e o fluxo de trabalho.

Que tipo de material € utilizado na sua construcao?

A bancada é fabricada em acgo inoxidavel AISI 304 acetinado, um material de alta qualidade
conhecido pela sua resisténcia a corroséo e facilidade de limpeza, essencial para manter os padrées
de higiene em cozinhas profissionais. A estrutura dos pés também é em AISI 304, garantindo
estabilidade e durabilidade.

Quais sao os beneficios da prateleira inferior?

A prateleira inferior oferece um valioso espaco para armazenamento de utensilios, produtos de
limpeza ou cestos de loiga vazios, ajudando a manter a area de trabalho organizada e os materiais
essenciais sempre a mao. Contribui para a eficiéncia e o bom aproveitamento do espaco na cozinha.



