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Lavadouro de Bancada Inox com Prateleira 1300x600mm

Informacoes do Produto

SKU: CHISAG601300AS Modelo: ISA601300AS

Marca: CLIMA EAN: N/D

Imagens do Produto
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Especificacoes
Marca CLIMA
Modelo ISA601300AS

Descricao Resumida




Lavadouro de bancada em aco inoxidavel com 1300x600mm, ideal para cozinhas

profissionais. Inclui prateleira inferior para otimizagéo do espaco de trabalho.

Descricao Completa

Lavadouro Inox — Principais Vantagens

Este lavadouro de bancada em aco inoxidavel foi concebido para oferecer a maxima eficiéncia e
durabilidade em ambientes de restauracao profissional e hotelaria. Com a sua construcdo robusta e
design inteligente, este lava-maos integrado é a solucéo ideal para operagBes que exigem rigor na
higiene e funcionalidade. A prateleira inferior adiciona um espag¢o de arrumacéo vital, mantendo os
seus utensilios essenciais sempre a mao e o ambiente de trabalho organizado.
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As dimensdes generosas da mesa de trabalho, aliadas a qualidade do material, garantem uma
resisténcia superior a corrosao e uma limpeza simplificada, cumprindo os mais altos padrbes
HACCP. Este tipo de lavatério é perfeitamente adequado para cozinhas de grande volume, onde a
lavagem constante e o processamento de alimentos sdo uma rotina. A sua instalacdo € versatil,
adaptando-se a diversas configuracdes de espaco.

AplicacBes Profissionais

O lavatério de cuba profunda e prateleira é indispensavel em cozinhas de restaurantes, bares, hotéis
e pastelarias, onde a higiene é primordial. A sua estrutura em aco inoxidavel permite uma facil
desinfecdo, crucial para evitar a contaminacio cruzada e manter a seguranca alimentar. E
igualmente ideal para laboratorios alimentares ou instalagbes de processamento de carne,
adaptando-se a um fluxo de trabalho intensivo.

Este equipamento também se alinha eficazmente em areas de preparacéo de alimentos, contribuindo
para a otimizagdo do espaco e a fluidez das operacgdes diarias. A robustez do mével assegura uma
longa vida util, mesmo sob uso continuo, tornando-o um investimento sensato para qualquer
estabelecimento que preze pela qualidade e eficiéncia no seu dia a dia.

Caracteristicas Técnicas
Tipo de Produto Lavadouro de Bancada com Prateleira

Material Aco Inoxidavel

Comprimento da Mesa 1300 mm



Profundidade da Pia 600 mm (Fondo 600)

Referéncia ISA601300AS

Perguntas Frequentes

Qual a durabilidade esperada deste lavadouro em aco inoxidavel?
Fabricado em aco inoxidavel de alta qualidade, este lavadouro é construido para resistir ao uso
intensivo diario em ambientes comerciais. A sua durabilidade é notavel, garantindo anos de servico

fiavel com a manutencdo adequada.

Este equipamento é facil de limpar e manter?

Sim, o design em aco inoxidavel e a auséncia de areas de dificil acesso tornam a limpeza e
manutencdo deste lavadouro bastante simples. Basta utilizar produtos de limpeza adequados para
inox para preservar o seu brilho e higiene.

Que tipos de ambientes sdo os mais adequados para a instalacéo deste lavadouro?

E ideal para uma vasta gama de ambientes profissionais, incluindo cozinhas industriais, restaurantes,
bares, hotéis, cafetarias e qualquer estabelecimento que necessite de uma estacdo de lavagem
robusta e higiénica. A prateleira inferior oferece funcionalidade extra.

A prateleira inferior é ajustavel ou removivel?
A descricao fornecida néo especifica se a prateleira € ajustavel ou removivel. Para informacées mais
detalhadas sobre as opg¢fes de configuragdo da prateleira, por favor, consulte o manual do produto
ou contacte 0 nosso servigco de apoio ao cliente.

Existe alguma recomendacgao especifica para montagem ou instalagdo?

Recomenda-se que a montagem e instalacdo sejam realizadas por profissionais qualificados para
garantir a seguranca e correta funcionalidade do equipamento. Embora seja um moével autoportante,
uma instalacdo adequada é crucial para a sua estabilidade e durabilidade.



