
Ficha Tecnica
Precisa de Ajuda? Ligue: (+351) 916 542 211

Hotelequip.pt
Rua Empresarial Nº 8A, Zona Industrial Ponte Seca

2510-752 Gaeiras, Portugal

Ficha tecnica gerada em: 13/06/2026
O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado

na imagem.

Acesso rapido
ao produto

Prateleira Mural Inox com Suporte GN Fundo 400 1000x400 mm

Informacoes do Produto

SKU: CHAWSSS100400 Modelo: AWSSS100400

Marca: CLIMA EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo AWSSS100400

Descricao Resumida



Prateleira mural em aço inoxidável com suporte inclinado para cubetas GN. Otimiza o

espaço e a organização na sua cozinha profissional.

Descricao Completa

Esta prateleira mural em aço inoxidável é a solução ideal para otimizar o espaço na sua cozinha

profissional, oferecendo uma superfície de arrumação robusta e higiénica. Concebida para suportar

cubetas GN, permite uma organização eficiente e de fácil acesso aos ingredientes e utensílios,

essencial para a dinâmica de qualquer operação de restauração com elevados padrões de higiene e

funcionalidade.

A estrutura resistente em aço inoxidável assegura durabilidade e resistência à corrosão, tornando-a

perfeita para ambientes húmidos e de uso intensivo. A sua instalação mural liberta espaço nas

bancadas, contribuindo para um ambiente de trabalho mais organizado e fluido, vital para a

produtividade da sua equipa. É um investimento inteligente para qualquer estabelecimento que

procure maximizar a eficiência e manter a conformidade com as normas sanitárias.

prateleira mural inox — Armazenamento Mural — Principais Vantagens

Um sistema de armazenamento eficiente é crucial para a operação de cozinhas profissionais. Esta

prateleira otimiza o espaço vertical, contribuindo para uma melhor gestão do inventário e

organização dos utensílios essenciais, garantindo que tudo está ao alcance da mão. A sua superfície

lisa e não porosa facilita a limpeza e manutenção, um fator determinante para a prevenção da

contaminação cruzada e para a segurança alimentar no seu negócio.

Aplicações Profissionais

Este equipamento é particularmente adequado para cozinhas de restaurantes, hotéis, cafetarias,

padarias e outras instalações de hotelaria que necessitem de soluções de armazenamento duráveis

e fáceis de higienizar. A capacidade de integrar cubetas GN torna-a indispensável para áreas de

preparação e serviço, onde a velocidade e a organização são primordiais. É uma adição valiosa para

o fluxo de trabalho em qualquer espaço profissional exigente.

Características Técnicas

Nome
Prateleira Mural Aço Inoxidável Com Prateleira Inclinado Cubeta GN Para

Cremallera Mural Fondo 400

Dimensões

(CxLxA)
1000x400 mm



Profundidade 400 mm

Material Aço Inoxidável

Tipo de Prateleira Prateleira Inclinada para Cubeta GN

Perguntas Frequentes

1. Esta prateleira é fácil de instalar?

Sim, a prateleira foi concebida para uma instalação mural simplificada. Recomenda-se a contratação

de um profissional qualificado para garantir uma montagem segura e estável, especialmente em

ambientes de uso intensivo.

2. Que tipo de manutenção é necessária para esta prateleira?

A manutenção é mínima. Recomenda-se a limpeza regular com produtos neutros e um pano macio

para preservar o brilho do aço inoxidável e garantir a higiene, em conformidade com as normas

HACCP.

3. É possível ajustar a inclinação da prateleira?

A inclinação da prateleira é fixa e otimizada para o escoamento de líquidos e uma melhor

apresentação dos produtos em cubetas GN, garantindo praticidade e funcionalidade ao utilizador.

4. Esta prateleira é resistente à corrosão?

Sim, fabricada em aço inoxidável de alta qualidade, esta prateleira oferece excelente resistência à

corrosão, sendo ideal para ambientes de cozinha onde a humidade e a exposição a produtos de

limpeza são frequentes.

5. Qual a capacidade de carga desta prateleira?

A capacidade de carga depende do tipo de fixação e da estrutura da parede. Contudo, a sua

construção robusta garante um suporte fiável para cubetas GN e outros utensílios de cozinha de uso

corrente.


