
Ficha Tecnica
Precisa de Ajuda? Ligue: (+351) 916 542 211

Hotelequip.pt
Rua Empresarial Nº 8A, Zona Industrial Ponte Seca

2510-752 Gaeiras, Portugal

Ficha tecnica gerada em: 10/06/2026
O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado

na imagem.

Acesso rapido
ao produto

Mesa de Trabalho Inox Mural com 2 Prateleiras 2400x900mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTW190240S2 Modelo: WTW190240S2

Marca: CLIMA EAN: N/D

Dimensões: 2400 x 900 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTW190240S2

Descricao Resumida



Mesa de trabalho em aço inoxidável AISI 304, mural, com duas prateleiras e pés

reguláveis. Ideal para cozinhas profissionais de grande volume.

Descricao Completa

Mesa de Trabalho Inox — Principais Vantagens

Concebida para otimizar o fluxo de trabalho em cozinhas profissionais, esta bancada de trabalho em

aço inoxidável oferece uma superfície robusta e higiénica para todas as tarefas de preparação. A sua

construção mural com duas prateleiras integradas maximiza o espaço vertical, essencial para

ambientes onde cada centímetro conta. O design meticuloso garante uma durabilidade excecional e

facilidade de limpeza, características vitais para cumprir os mais elevados padrões de segurança

alimentar.

Aplicações Profissionais

Um equipamento versátil como este é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, desde

restaurantes movimentados e hotéis de grande escala até pastelarias e talhos. A sua constituição em

aço inoxidável AISI 304, conhecido pela sua resistência à corrosão, torna-a perfeita para zonas de

preparação de alimentos, áreas de lavagem ou mesmo como suporte para equipamentos. É a

escolha adequada para negócios que procuram um investimento duradouro em mobiliário de

cozinha.

Características Técnicas

Material da Encimera Aço inoxidável AISI 304 satinado

Material das Patas Tubo quadrado AISI 304, 40x40mm

Altura Regulável 850-900mm

Peto Posterior 100mm

Peto Frontal 65mm

Dimensões (AxFxH) 2400x900x850 mm

Número de Prateleiras 2

Entrega Desmontada (exceto modelos com portas)



Perguntas Frequentes

Com que frequência devo limpar a mesa de trabalho em inox?

Recomenda-se a limpeza diária com água morna e detergente suave para manter a higiene e

preservar o brilho do aço inoxidável. Para manchas mais persistentes, produtos específicos para inox

podem ser utilizados.

É possível ajustar a altura da superfície de trabalho?

Sim, as patas em tubo quadrado AISI 304 são reguláveis, permitindo ajustar a altura da mesa entre

850mm e 900mm para se adaptar às necessidades ergonómicas da sua equipa.

Este equipamento é adequado para zonas de preparação de alimentos húmidas?

Absolutamente. O aço inoxidável AISI 304 é altamente resistente à corrosão, tornando esta mesa

perfeitamente adequada para ambientes com exposição à humidade e para o manuseamento de

alimentos.

A mesa é enviada montada ou desmontada?

Para maior conveniência no transporte e instalação, a mesa é fornecida desmontada, facilitando a

movimentação e montagem no local desejado, exceto nos modelos que incluem portas.

As prateleiras adicionais são ajustáveis em altura?

A descrição fornecida apenas indica a existência de duas prateleiras. Para informação detalhada

sobre o ajuste de altura das prateleiras, por favor consulte o manual do produto ou contacte o nosso

apoio ao cliente.


