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Acesso rapido
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Mesa de Trabalho Mural Inox com Duas Prateleiras 2800x900 mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTW190280S2 Modelo: WTW190280S2

Marca: CLIMA EAN: N/D

Dimensões: 2800 x 900 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTW190280S2

Descricao Resumida



Mesa de trabalho mural em aço inoxidável de 2800x900 mm com duas prateleiras, ideal

para cozinhas profissionais que procuram otimização de espaço e higiene.

Descricao Completa

Mesa Mural Inox — Principais Vantagens

Descubra a eficiência e durabilidade desta mesa mural em aço inoxidável, perfeita para otimizar o

espaço de trabalho em qualquer cozinha profissional. Com a sua construção robusta e duas

prateleiras, oferece uma solução prática para organização e preparação de alimentos, garantindo um

ambiente de trabalho higiénico e funcional. O design foi pensado para suportar as exigências diárias

de operações intensivas.

Esta bancada de parede sem patas fixas ao chão integra-se harmoniosamente em qualquer layout

de cozinha, libertando espaço valioso para circulação. A encimera de aço inox AISI 304 acetinado e

as pernas em tubo quadrado, também em AISI 304, asseguram uma resistência superior à corrosão

e facilidade de limpeza, fundamentais em restauração e hotelaria.

Adicionalmente, os pés reguláveis permitem ajustar a altura da superfície de trabalho,

proporcionando ergonomia e conforto para a sua equipa. A presença de duas prateleiras duplica a

capacidade de armazenamento vertical, mantendo utensílios e ingredientes essenciais sempre à

mão. Uma escolha acertada para estabelecimentos que valorizam a máxima utilização do espaço e a

higiene.

Aplicações Profissionais

Ideal para cozinhas de restaurantes, hotéis, cafés, pastelarias e outras instalações de restauração

coletiva. A sua capacidade de arrumação e a robustez da superfície de trabalho tornam-na

indispensável para a preparação de alimentos, organização de utensílios, ou como base para

equipamentos de cozinha. A versatilidade do seu design mural permite otimizar o fluxo de trabalho

em espaços de todas as dimensões.

Características Técnicas

Tipo de Estrutura Mural com fixação à parede

Material da Encimera Aço Inoxidável AISI 304 acetinado

Material das Pernas Tubo quadrado de Aço Inoxidável AISI 304, 40x40mm



Altura Regulável Sim, entre 850-900mm

Prateleiras 2 Prateleiras

Petos Posterior de 100mm, Frontal de 65mm

Com portas Não (fornecida desmontada, exceto mesas com portas)

Dimensões (CxPxA) 2800x900x850/900 mm

Perguntas Frequentes

P: Esta mesa de trabalho necessita de montagem?

R: Sim, a mesa é fornecida desmontada para facilitar o transporte e a instalação, sendo a montagem

simples e intuitiva, seguindo as instruções incluídas.

P: Qual é o material da superfície de trabalho?

R: A superfície de trabalho é fabricada em aço inoxidável AISI 304 acetinado, um material conhecido

pela sua alta resistência à corrosão, durabilidade e facilidade de limpeza, ideal para ambientes

profissionais.

P: Posso ajustar a altura da mesa?

R: Sim, as pernas do equipamento são reguláveis, permitindo ajustar a altura da mesa entre 850mm

e 900mm, adaptando-se às suas necessidades ergonómicas e ao espaço.

P: Quantas prateleiras este produto inclui?

R: Esta mesa de trabalho inclui duas prateleiras, que oferecem espaço adicional para arrumação e

organização de utensílios, equipamentos ou ingredientes na sua cozinha. O que otimiza o trabalho

do dia a dia.

P: Esta mesa é adequada para uso em cozinhas com alta humidade?

R: Absolutamente. Graças à sua construção em aço inoxidável AISI 304, este tipo de equipamento é

altamente resistente à humidade e corrosão, tornando-o ideal para ambientes exigentes como

cozinhas profissionais. O aço inoxidável 304 é a melhor resposta contra a corrosão.


