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Movel de Prateleiras Inox 1200x500x1800mm

Informacoes do Produto

SKU: CHFS120518540 Modelo: FS120518S40

Marca: CLIMA EAN: N/D

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo FS120518S40

Descricao Resumida



Movel de prateleiras em aco inoxidavel robusto, ideal para organizacdo e arrumacao

eficiente em cozinhas profissionais e restauracao. Pés regulaveis.

Descricao Completa

Este robusto médulo de arrumacao em aco inoxidavel é uma solucéo de exceléncia para otimizar o
espaco em cozinhas profissionais e restaurantes. Concebida para durar, a sua estrutura resistente
suporta 0 uso intensivo diario, garantindo uma organizacao eficiente e uma higiene impecavel. A
versatilidade do seu design, com pés regulaveis, permite uma adaptacdo perfeita a diferentes
ambientes e necessidades operacionais, tornando-o um componente indispensavel para qualquer
estabelecimento do setor da restauracéo e hotelaria.

A superficie em aco inoxidavel confere a este mobilidrio de prateleiras uma resisténcia superior a
corrosdo e uma facilidade de limpeza inigualavel. Proprio para armazenar utensilios, ingredientes ou
equipamentos, este movel promove um ambiente de trabalho mais organizado e fluido. A instalacéo
€ simples e a configuracédo adaptavel, o que significa que o equipamento se integra sem esfor¢o no
fluxo de trabalho da sua cozinha, contribuindo para uma maior produtividade da equipa.

Mével prateleiras inox — Movel de Arrumacéo Inox — Principais Vantagens

Construcao robusta em aco inoxidavel para maxima durabilidade e higiene.

Pés regulaveis para ajuste de altura e estabilidade em qualquer superficie.

Design otimizado para maximizar a capacidade de arrumacao vertical.

Facilita a organizacao e mantém o ambiente de trabalho organizado.

Resistente a corrosao e de facil limpeza, ideal para ambientes exigentes.

AplicacOes Profissionais
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Este mobiliario de prateleiras é ideal para diversas aplicacdes no setor alimentar e hospitalar,
incluindo cozinhas de restaurantes, pastelarias, talhos, cantinas, hospitais e unidades de restauracao
coletiva. A sua capacidade de arrumacédo versatil torna-o perfeito para armazenar loica, géneros
alimenticios secos, utensilios de cozinha ou pequenos eletrodomésticos, contribuindo para um fluxo
de trabalho otimizado e uma manutencgé&o rigorosa dos padrdes de higiene.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Tipo de Produto Movel de Prateleiras Inox



Caracteristica Detalhe

Material Aco Inoxidavel
Dimensdes (CxPxA) 1200x500x1800 mm
Fundo 500 mm

Pés Regulaveis

Numero de Prateleiras 4

Perguntas Frequentes

Para que tipo de ambientes € este movel de prateleiras mais adequado?

Este movel é ideal para cozinhas profissionais, restaurantes, bares, hotéis, e qualquer
estabelecimento do setor alimentar ou de saude, onde a higiene e a durabilidade sdo fundamentais.

Os pés sao ajustaveis em altura?
Sim, os pés séo regulaveis, o que permite ajustar a altura da estrutura e garantir estabilidade mesmo
em superficies irregulares, assegurando um alinhamento perfeito.

Qual a capacidade de peso que cada prateleira suporta?

Embora a descri¢do original ndo especifique a capacidade exata, a sua construgcdo robusta em acgo
inoxidavel sugere que pode suportar cargas significativas, tipicas de utensilios e equipamentos
profissionais.

E facil de montar e limpar?

Gracas ao seu design funcional, o modulo de prateleiras é de montagem intuitiva e a superficie em
aco inoxidavel facilita largamente a limpeza e manutencdo diaria, cumprindo os padrfes de higiene
exigidos.

Pode ser utilizado para armazenar alimentos?

Sim, devido a sua construgdo em aco inoxidavel, que € um material higiénico e resistente a corroséo,
este moével é perfeitamente adequado para o armazenamento de alimentos embalados, utensilios e
equipamentos.



