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Mesa de Trabalho Inox Mural com Cuba e Portas 1200x700mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTW17012LBSD Modelo: WTW17012LBSD

Marca: CLIMA EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTW17012LBSD

Descricao Resumida



Mesa de trabalho mural em aco inox 304 com cuba a esquerda e portas. Inclui médulo

com 3 gavetas e pés ajustaveis. Ideal para cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Mesa de Trabalho Inox — Principais Vantagens

Equipe a sua cozinha profissional com uma bancada de trabalho mural robusta, concebida para
otimizar o espaco e a eficiéncia. Este mobiliario em aco inoxidavel AlSI 304, com cuba integrada a
esquerda e portas, oferece durabilidade e higiene para qualquer ambiente de restauracdo, hotelaria
ou coletividades. A superficie lisa facilita a limpeza, essencial em cozinhas com elevada producao.

A estrutura totalmente fechada protege os utensilios de cozinha e ingredientes da sujidade,
garantindo um ambiente de trabalho ordenado e seguro. Os pés regulaveis permitem um ajuste
perfeito a altura desejada, assegurando a ergonomia para o utilizador e a estabilidade da bancada
em pisos irregulares. Os trés gavetas integradas maximizam o armazenamento, mantendo os seus
equipamentos e ferramentas ao alcance da mao.

AplicacOes Profissionais

Esta mesa de trabalho com lavatério € ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, desde
restaurantes e hospitais a caterings e cantinas. A sua construgdo em aco inox de alta qualidade
resiste a corrosdo e ao uso intensivo, tornando-a perfeita para areas de preparacédo de alimentos,
lavagem e arrumacédo de utensilios. E uma solugéo versatil para cozinhas com espaco limitado,
combinando funcionalidade de preparacao e higienizacao.

Gracas ao seu design mural, aproveita ao maximo o espaco disponivel, libertando o centro da
cozinha para outras atividades ou equipamentos. A inclusdo de um modulo com trés gavetas torna-a
particularmente Util para chefs e equipas que necessitam de acesso rapido a pequenos utensilios,
facilitando um fluxo de trabalho continuo e mais produtivo.

Caracteristicas Técnicas

Material da Bancada: Aco Inoxidavel AlSI 304 satinado
Estrutura: Completamente fechado com portas
Cuba: A esquerda

Moédulo de Gavetas: Incluido (3 gavetas)



Tubo quadrado AlSI 304, 40x40mm, regulaveis entre 850-
Pernas:

900mm
Peto Posterior: 100mm
Frente e Costados da
65mm
Bancada:
Dimens8es (AxFxH): 1200x700x850 mm

Perguntas Frequentes

Qual o material predominante desta mesa de trabalho?

Esta bancada é construida integralmente em aco inoxidavel AISI 304 satinado, um material
reconhecido pela sua elevada resisténcia a corrosdo e por ser extremamente higiénico, ideal para
ambientes de cozinha profissional.

E possivel ajustar a altura da mesa?

Sim, a mesa possui pernas em tubo quadrado AISI 304, com 40x40mm, que séo regulaveis. Esta
funcionalidade permite ajustar a altura entre 850mm e 900mm, adaptando-se as suas necessidades
e garantindo a estabilidade em diferentes tipos de piso.

A cuba pode ser instalada noutro lado?
Neste modelo especifico, a cuba estd permanentemente integrada no lado esquerdo da bancada. A
configuracéo fixa assegura a méaxima solidez e estanqueidade, mas nao oferece a flexibilidade de

reposicionamento.

Para que tipo de espacos esta mesa é mais adequada?

Pelas suas caracteristicas e durabilidade, esta bancada é perfeita para cozinhas de restaurantes,
hotéis, bares, hospitais, escolas e qualquer outra instituicao que necessite de uma solucdo robusta e
higiénica para preparacéo de alimentos e lavagem.

Vem pré-montada ou requer montagem?
O fornecedor indica que as mesas sdo fornecidas montadas, o que significa que o equipamento
chegara pronto a ser instalado e utilizado, poupando tempo e esforco na montagem inicial.



