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Mesa de Trabalho Inox Mural com Portas e Cuba Direita 2800x700mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTW17028RBSD Modelo: WTW17028RBSD

Marca: CLIMA EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTW17028RBSD

Descricao Resumida



Mesa de trabalho mural em aco inox AISI 304 com 2800mm, portas para arrumagao e

cuba integrada a direita. Ideal para espagos profissionais exigentes.

Descricao Completa

Mesa de Trabalho Inox Mural — Mesa de Trabalho — Principais Vantagens

Concebida para otimizar o fluxo de trabalho em ambientes gastronémicos, esta robusta bancada em
aco inoxidavel é a solucéo ideal para a sua cozinha profissional. O seu design mural com portas
oferece um espaco de arrumacéao discreto e higiénico, enquanto a cuba integrada no lado direito
facilita as operacdes de lavagem e preparacdo. A constru¢cdo em aco inoxidavel AlSI 304 garante
durabilidade excecional e conformidade com os mais rigorosos padrdes de higiene, tornando este
equipamento um investimento fiavel para o seu negécio.

A estrutura sélida e os pés regulaveis asseguram estabilidade em qualquer superficie, permitindo
uma adaptacdo perfeita as necessidades ergonémicas da sua equipa. Com um generoso
comprimento de 2800mm, esta estacdo de trabalho proporciona uma vasta area para multiplas
tarefas, desde o corte de ingredientes a montagem de pratos, contribuindo para uma maior eficiéncia
e organizagdo no seu espaco de confegdo de alimentos.

Aplicagcbes Profissionais

Este movel de trabalho é particularmente adequado para restaurantes de grande volume, hotéis,
cantinas e laboratorios alimentares, onde a higiene, durabilidade e funcionalidade s&o primordiais. E
perfeito para zonas de preparacdo de carnes, peixes, vegetais ou para a montagem de pratos,
oferecendo uma superficie de trabalho estavel e facil de limpar. A cuba embutida torna-o versatil
para cozinhas movimentadas que necessitem de uma estacdo de lavagem e preparacdo compacta,
sem comprometer o espaco Util.

A inclusédo de portas permite armazenar utensilios, louca ou ingredientes secos, protegendo-os de
poeiras e contaminantes, o que é crucial em qualquer ambiente de hotelaria e restauracao. A sua
adaptabilidade a diversos ambientes de trabalho, combinada com a qualidade dos materiais, faz
desta bancada uma escolha acertada para otimizar qualquer operacéo de servigcos alimentares.

Caracteristicas Técnicas

Funcionalidade Mesa de Trabalho Inox Mural com Cuba e Portas

Material da Estrutura Aco Inoxidavel AISI 304



Tipo de Montagem Mural

Disposicéo da Cuba Direita

Dimensdes (LxPxA) 2800x700x850 mm

Patas Tubo quadrado AISI 304, 40x40mm
Regulacéo das Patas 850-900mm

Peto Posterior 100mm

Frente e Costados da Bancada 65mm

Moédulo 3 gavetas incluidas

Perguntas Frequentes

Qual a principal vantagem do ac¢o inoxidavel AlISI 304?
O aco inoxidavel AlISI 304 é altamente resistente a corrosdo e facil de limpar, garantindo a maxima
higiene e durabilidade, essencial em ambientes de cozinha profissional.

Posso ajustar a altura da mesa de trabalho?
Sim, as patas em tubo quadrado sao regulaveis em altura entre 850mm e 900mm, permitindo
adaptar a bancada as suas necessidades ergonémicas e ao nivelamento do piso.

A cuba pode ser instalada noutro lado?
Este modelo especifico possui a cuba integrada no lado direito conforme as especificacbes de
fabrica, otimizando o espaco conforme o design pré-definido. Sugerimos verificar outros modelos se
necessitar de uma configuracao diferente.

Esta mesa de preparacao € adequada para que tipo de estabelecimento?
Pelas suas caracteristicas de robustez, higiene e dimensdo, € particularmente indicada para
cozinhas de restaurantes, hotéis e grandes unidades de restauracao institucional.

A mesa vem montada?
Sim, a mesa é fornecida ja& montada, facilitando a sua instalacédo imediata e minimizando o tempo de

inatividade na sua cozinha.



