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Acesso rapido
ao produto

Mesa de Trabalho Central em Inox com 3 Gavetas 1400x600 mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC16014DDR Modelo: WTC16014DDR

Marca: CLIMA EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTC16014DDR

Descricao Resumida



Mesa de trabalho central em aço inoxidável 1400x600mm com 3 gavetas. Solução

robusta e higiénica para otimização de cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Mesa de Trabalho Inox — Principais Vantagens

Idealizada para a dinâmica de cozinhas profissionais e hotéis, esta bancada de trabalho central em

aço inoxidável é a solução perfeita para otimizar os espaços. A sua robustez e design funcional

garantem uma superfície de preparação higiénica e duradoura, essencial para as exigências do dia-

a-dia. Com gavetas integradas, oferece organização imediata para utensílios e ingredientes,

agilizando os processos de confeção e garantindo um ambiente de trabalho ordenado.

Aplicações Profissionais

Este mobiliário de aço é indispensável para uma vasta gama de estabelecimentos, desde

restaurantes movimentados, cantinas escolares, a pastelarias e outros negócios de hotelaria e

restauração. A sua configuração central permite o acesso de múltiplos cozinheiros, fomentando a

eficiência da equipa, enquanto o material de fácil limpeza cumpre as mais rigorosas normas de

higiene alimentar. É uma peça elementar para qualquer área de preparação alimentar que vise a

máxima funcionalidade e otimização de espaço.

Características Técnicas

Característica Detalhe

Tipo de Material Aço inoxidável AISI 304 satinado

Dimensões (CxPxA) 1400x600x850 mm

Gavetas 3 gavetas, integradas no lado direito

Construção Completamente fechada, com prateleira intermédia

Pés Tubo quadrado AISI 304, 40x40mm, reguláveis (850-900mm)

Peto posterior 100mm

Frente e costados da bancada 65mm



Perguntas Frequentes

P: Esta mesa é adequada para áreas onde há contacto direto com alimentos?

R: Sim, a bancada é fabricada em aço inoxidável AISI 304, um material higiénico e resistente à

corrosão, perfeitamente adequado para contacto com alimentos em ambientes profissionais.

P: As gavetas podem ser instaladas no lado esquerdo da mesa?

R: Não, o módulo com as três gavetas está fixo no lado direito, conforme a configuração padrão de

fábrica.

P: A que altura se podem ajustar os pés da mesa?

R: Os pés são reguláveis em altura, permitindo um ajuste entre 850mm e 900mm, adaptando-se a

diferentes necessidades ergonómicas na cozinha.

P: Esta mesa requer montagem no local?

R: Não, as mesas são fornecidas já montadas, prontas a serem utilizadas de imediato, poupando

tempo e trabalho na sua instalação.

P: Qual é a profundidade útil da prateleira intermédia?

R: A descrição indica que a mesa é completamente fechada e inclui uma prateleira intermédia, ideal

para armazenamento adicional, mas a profundidade exata não é especificada.


