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Mesa de Trabalho Central em Inox com Gavetas 2000x600mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC16020DDR Modelo: WTC16020DDR

Marca: CLIMA EAN: N/D

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca CLIMA

/

Modelo WTC16020DDR

Descricao Resumida



Mesa de trabalho central em acgo inoxidavel AISI 304, com 3 gavetas e prateleira

intermédia. Ideal para cozinhas profissionais e restauracao.

Descricao Completa

bancada inox com gavetas — Mesa de Trabalho — Principais Vantagens

Concebida para otimizar o fluxo de trabalho em cozinhas profissionais, esta bancada de servico
central em aco inoxidavel é a solucédo ideal para a preparacdo de alimentos. A sua superficie duravel
oferece um espaco de trabalho higiénico e resistente, fundamental em ambientes de restauracdo. A
inclusdo de gavetas a direita proporciona arrumacgéo pratica, mantendo os utensilios e ingredientes
essenciais sempre a mao, melhorando significativamente a organizacao da sua area de confecéo.

Aplicagcbes Profissionais

Este movel de preparacdo é perfeito para uma vasta gama de estabelecimentos, desde grandes
restaurantes e hotéis até pequenas pastelarias e cafetarias. A estrutura robusta e o design funcional
tornam-no adequado para cozinhas de grande volume, onde a eficiéncia e a durabilidade s&o
prioritarias. O tampo em aco inoxidavel facilita a limpeza e manutencdo, garantindo os mais altos
padrbes de higiene exigidos no setor alimentar.

Caracteristicas Técnicas

Tipo de Mesa Central com gavetas a direita

Material Aco inoxidavel AlSI 304 satinado

Dimensdes (CxPxA) 2000x600x850 mm

NUumero de Gavetas 3

Prateleira Intermédia, completamente fechada

Pés Tubo quadrado AISI 304, 40x40mm, regulaveis entre 850-900mm
Rebordo Posterior 100mm

Rebordo Frontal e Laterais 65mm

Perguntas Frequentes



Esta mesa de trabalho é fornecida ja montada ou requer montagem?
Sim, a mesa de trabalho é fornecida totalmente montada, o que lhe poupa tempo e esforco na
instalagéo e permite uma utilizacdo imediata no seu estabelecimento.

Qual o material do tampo e que vantagens oferece?

O tampo é fabricado em aco inoxidavel AISI 304 satinado, conhecido pela sua elevada resisténcia a
corrosao, durabilidade e facilidade de limpeza, caracteristicas essenciais para ambientes de
preparacdo alimentar.

E possivel ajustar a altura da mesa?

Sim, os pés em tubo quadrado de AISI 304 s&o regulaveis em altura entre 850 mm e 900 mm,
permitindo adaptar a mesa as suas necessidades ergonémicas e as condicdes do espaco de
trabalho.

Esta mesa inclui prateleiras para arrumacao?

Sim, a mesa de trabalho possui uma prateleira intermédia completamente fechada e um médulo com
trés gavetas, oferecendo amplo espaco para organizar diversos utensilios e ingredientes de forma
eficiente.

Para que tipo de estabelecimentos é esta mesa mais indicada?

Esta mesa é ideal para cozinhas de restaurantes, pastelarias, hotéis e outros estabelecimentos de
restauracdo que necessitem de uma superficie de trabalho central robusta e higiénica com
arrumacéo integrada.



