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Bancada de Trabalho Inox Central com 3 Gavetas 220x60cm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC16022DDL Modelo: WTC16022DDL

Marca: CLIMA EAN: N/D

Imagens do Produto
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Modelo WTC16022DDL

Descricao Resumida



Bancada de trabalho central em inox com 220x60cm e 3 gavetas a esquerda, ideal para

cozinhas profissionais. Altura ajustavel.

Descricao Completa

Mesa de Apoio Inox — Principais Vantagens

Concebida para otimizar a eficiéncia em cozinhas profissionais e ambientes de preparacédo de
alimentos, esta bancada de trabalho em aco inoxidavel oferece uma superficie robusta e higiénica. A
sua estrutura central, complementada por gavetas do lado esquerdo, garante organizacao e acesso
facilitado aos utensilios essenciais. Sendo um equipamento de apoio fundamental, contribui para um
fluxo de trabalho mais agil e produtivo.

Aplicagcbes Profissionais

Esta mesa de apoio é ideal para diversos estabelecimentos do setor da restauracio e hotelaria. E
perfeita para chefs que necessitam de um espaco de preparacdo de alimentos estavel e facil de
limpar. Cozinhas industriais, pastelarias e cantinas beneficiardo da durabilidade e funcionalidade
desta superficie, que suporta as exigéncias de um ambiente de trabalho intenso. A sua presenca
melhora a organizacao geral e a rapidez da confecao.

Caracteristicas Técnicas

Tipo de Produto Bancada de Trabalho Central
Material Aco Inoxidavel AISI 304 (superficie e pernas)

Mesa fornecida montada; superficie acetinada; médulo com 3 gavetas;
o completamente fechada com prateleira intermédia; pernas em tubo quadrado
Caracteristicas o )
40x40mm regulaveis entre 850-900mm; contraplacado posterior de 100mm;

frente e lados da superficie de 65mm.

Dimensdes
(CxPxA)

2200x600x850h mm

Perguntas Frequentes

Qual a principal vantagem desta bancada de trabalho em relagdo a outras opgfes?
A principal vantagem reside na sua construcdo robusta em aco inoxidavel AlSI 304, que assegura



uma durabilidade superior e uma higiene impecavel, essencial para 0 manuseamento de alimentos
em ambientes de restauracao.

E possivel ajustar a altura da mesa de trabalho?
Sim, as pernas desta bancada s&o regulaveis, permitindo ajustar a altura entre 850 mm e 900 mm
para se adaptar as suas necessidades ergonémicas e ao espaco de trabalho.

A mesa é entregue montada ou requer montagem no local?
O produto é fornecido ja montado, o que facilita a sua instalacdo imediata em qualquer cozinha
profissional, poupando tempo e esforgo na montagem.

Quais os tipos de estabelecimentos que mais beneficiam com este equipamento?
Esta bancada é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, incluindo restaurantes, hotéis,
pastelarias e cantinas, onde a preparacdo de alimentos exige uma superficie de trabalho duravel e

facil de higienizar.

As gavetas podem ser instaladas do lado direito?
Este modelo especifico é fornecido com as trés gavetas integradas na lateral esquerda,
proporcionando uma solucao pratica e ergondémica para o armazenamento dos seus utensilios.



