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Acesso rapido
ao produto

Bancada com Cuba Dupla Inox 1600x600x250h mm

Informacoes do Produto

SKU: CHIS1616L2000 Modelo: IS1616L2000

Marca: CLIMA EAN: N/D

Dimensões: 1600 x 600 x 250 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo IS1616L2000

Descricao Resumida



Bancada em aço inoxidável com duas cubas à esquerda, ideal para lavagem e

preparação em cozinhas profissionais. Medidas: 1600x600x250h mm.

Descricao Completa

Bancada Cuba Dupla Inox — Bancada Inox — Principais Vantagens

Concebida para otimizar o fluxo de trabalho em cozinhas profissionais, esta bancada em aço

inoxidável é a solução ideal para lavagem e preparação. A sua robustez garante durabilidade e

resistência à corrosão, enquanto o design funcional permite uma integração perfeita em qualquer

ambiente profissional, assegurando a máxima higiene e eficiência nas suas operações diárias. Com

duas cubas espaçosas, facilita a separação de tarefas, desde a lavagem de louça até à preparação

de alimentos.

Aplicações Profissionais

Este lavadouro de aço inoxidável é essencial para diversos estabelecimentos no setor de

restauração e hotelaria. É perfeito para cozinhas de restaurantes, snack-bares, pastelarias e

cantinas, onde a necessidade de um espaço de lavagem prático e higiénico é primordial. A sua

configuração com duas pias torna-o excecionalmente versátil para gerir grandes volúmenes de louça

ou para demarcar áreas de pré-lavagem e lavagem, contribuindo para uma operação fluida.

Características Técnicas

Característica Detalhe

Tipo de Cuba Dupla

Material Aço Inoxidável

Fundo 600 mm

Dimensões (CxLxA) 1600x600x250h mm

Configuração Cuba Esquerda (sem móvel)

Perguntas Frequentes

Qual é a principal vantagem desta bancada de lavagem para um negócio?

A principal vantagem reside na sua dupla cuba e na construção robusta em aço inoxidável, que



conferem durabilidade, facilitam a separação de tarefas de lavagem e asseguram um alto nível de

higiene, crucial em ambientes profissionais.

Esta bancada pode ser utilizada para preparação de alimentos?

Sim, o material de aço inoxidável é ideal para a manipulação de alimentos, garantindo higiene e

facilidade de limpeza, tornando-a adequada tanto para lavagem como para certas preparações.

É fácil instalar esta bancada na minha cozinha profissional?

O design desta bancada permite uma instalação relativamente simples, embora seja sempre

recomendável a contratação de profissionais para assegurar o correto nivelamento e ligação aos

sistemas de água e escoamento.

Este produto inclui a torneira ou outros acessórios?

Normalmente, este tipo de bancada é fornecido sem torneiras ou acessórios adicionais. Estes devem

ser adquiridos separadamente, permitindo que escolha os que melhor se adequam às suas

necessidades específicas.

Qual a durabilidade esperada para uma bancada de aço inoxidável?

Uma bancada de aço inoxidável de boa qualidade, como esta, tem uma durabilidade excecional,

resistindo a uso intensivo, corrosão e variações de temperatura, o que a torna um investimento a

longo prazo para o seu estabelecimento.


