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Cuba Gastronorm Inox GN 1/1 - Profundidade 200 mm

Informacoes do Produto

SKU: CHGNCH®6 Modelo: GNCH6

Marca: CLIMA EAN: N/D

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo GNCH®6

Descricao Resumida



Cuba Gastronorm universal GN 1/1 em aco inoxidavel, com 200 mm de profundidade.

Ideal para armazenar, expor e preparar alimentos em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Cuba Gastronorm — Principais Vantagens

Esta cuba de aco inoxidavel é uma peca fundamental para qualquer cozinha profissional, garantindo
a organizacdo e a conservacao ideal dos alimentos. A sua robustez e facilidade de limpeza tornam-
na indispensavel para operacdes diarias, desde a preparacao ao servi¢co. Concebida para resistir a
ambientes exigentes, proporciona uma solugcdo higiénica e muito duravel para o0 seu
estabelecimento.

Aplicagcbes Profissionais

Perfeita para restaurantes, servicos de catering, hotéis e pastelarias, este recipiente padrédo
Gastronorm € ideal para armazenamento eficiente em frigorificos, exposicdo em bufetes ou para as
suas bancadas de preparacdo. A sua conformidade com dimensdes universais permite uma
integracado perfeita em diversos equipamentos de cozinha, otimizando o fluxo de trabalho e
assegurando a maxima versatilidade.

Caracteristicas Técnicas

SKU CHGNCH6
Tipo simples
Formato Gastronorm GN 1/1
Profundidade 200 mm

Perguntas Frequentes

De que material é feita esta cuba?
Esta panela é fabricada em aco inoxidavel de alta qualidade, o que lhe confere grande resisténcia,
durabilidade e facilidade de higienizagéo.

E compativel com todos os equipamentos Gastronorm?
Sim, a designacdo GN 1/1 garante a compatibilidade com a maioria dos sistemas e equipamentos

Gastronorm existentes no mercado.



Posso utiliza-la em banho-maria ou fornos?
O aco inoxidavel permite a sua utilizagdo em ambientes de aquecimento, como banhos-maria ou

fornos, bem como em refrigeracdo, sendo altamente versatil.

Como devo limpar e manter a cuba?
A limpeza € simples: Utilize detergentes neutros e &gua. Para manter o brilho, evite produtos
abrasivos e seque-a completamente apos a lavagem.

Qual a capacidade aproximada de uma cuba GN 1/1 de 200mm?
Uma cuba GN 1/1 com 200 mm de profundidade possui uma capacidade aproximada de 20 a 28
litros, dependendo do design exato e da borda superior.



