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Cuba Gastronorm Inox GN 1/2-65

Informacoes do Produto

SKU: CHGNCH17 Modelo: GNCH17

Marca: CLIMA EAN: N/D

Imagens do Produto

Esquinas Interiores
curvadas (facil
limpieza € higiene)

Grosores de 0,6 a 0.8mm N\
Modelos perforados
disponibles

Tamaiios disponibles
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Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo GNCH17

Descricao Resumida



Cuba gastronorm em aco inoxidavel, formato GN 1/2 com 65mm de profundidade, ideal

para cozinhas profissionais e buffets.

Descricao Completa

Cuba Gastronorm Inox — Cuba Gastronorm — Principais Vantagens

Esta cubeta em aco inoxidavel € um componente indispensavel em qualquer cozinha profissional,
garantindo a organizacdo e a conservacédo eficaz dos seus alimentos. A sua construcao robusta e
design inteligente otimizam a eficiéncia operacional, permitindo uma gestdo de stocks mais fluida e
uma preparacao de refeicdes sanitariamente segura. ldeal para ambientes de restauracdo, esta
bandeja mantém a qualidade dos ingredientes, desde o armazenamento ao servigo, facilitando o
trabalho diario da sua equipa e contribuindo para uma apresentacao impecavel dos pratos.

Aplicacdes Profissionais

Este recipiente gastrondmico é perfeitamente adequado para uma vasta gama de contextos
profissionais. Em restaurantes de alta cozinha, serve para organizar ingredientes frescos e
preparados, enquanto em estabelecimentos de catering e buffets, é excelente para a exposicdo e
manutencao de alimentos a temperatura ideal. Pode ser utilizada em balcdes refrigerados, estufas ou
fornos, tornando-a versatil para qualquer etapa de confecdo ou servico de refeicdes. A sua
resisténcia e facilidade de limpeza tornam-na na solucao ideal para cozinhas de hotelaria, cantinas e
snack-bars que exigem maxima higiene e durabilidade.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Tipo de Produto Cuba Gastronorm
Material Aco Inoxidavel
Dimensé&o GN GN 1/2
Profundidade 65 mm

Cor Prateado

Referéncia GNCH17



Perguntas Frequentes

Qual a durabilidade esperada de uma cuba gastronorm em aco inoxidavel?

As cubas gastronorm feitas de aco inoxidavel sdo conhecidas pela sua excecional durabilidade e
resisténcia a corrosdo, suportando o uso continuo em ambientes de cozinha profissional por muitos

anos, se bem cuidadas.
Podem estas cubas ser utilizadas em fornos e frigorificos?

Sim, o aco inoxidavel € um material altamente versatil que permite a utilizacdo destas cubas tanto
em altas temperaturas, como em fornos, quanto em baixas, como em frigorificos e congeladores,
sem afectar a sua integridade ou a dos alimentos.

Como devo limpar e manter as cubas gastronorm para prolongar a sua vida til?

Para uma limpeza eficaz, utilize detergentes neutros e esponjas ndo abrasivas. ApGs a lavagem,
enxague abundantemente e seque para evitar manchas de calcario, garantindo que as cubas se
mantém em 6ptimo estado funcional e estético.

Estas cubas sdo compativeis com todos os equipamentos gastronorm?

Sim, as cubas gastronorm sdo fabricadas segundo um padrdo internacional, o que assegura a sua
compatibilidade universal com a grande maioria dos equipamentos de cozinha profissional, como
bain-maries, carros de distribuicdo e balcGes de exposigéo.

E possivel empilhar varias cubas gastronorm sem danificar o contetdo ou as proprias cubas?

O design padrdo das cubas gastronorm permite que sejam empilhadas de forma segura e eficiente,
otimizando o espaco de armazenamento sem comprometer a qualidade ou causar danos aos
alimentos ou aos recipientes.



