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Cuba Gastronorm Inox GN 1/6 — Prof. 65mm

Informacoes do Produto

SKU: CHGNCH33 Modelo: GNCH33

Marca: CLIMA EAN: N/D

Imagens do Produto

Esquinas Interiores
curvadas (facil
limpieza € higiene)

Grosores de 0,6 a 0.8mm N\
Modelos perforados
disponibles

Tamaiios disponibles
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Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo GNCH33

Descricao Resumida



Cuba Gastronorm em aco inoxidavel GN 1/6, com 65mm de profundidade. Ideal para

preparagéo, armazenamento e servigco em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Cuba Gastronorm GN 1/6 — Cuba Gastronorm — Principais Vantagens

Este recipiente em aco inoxidavel, com a padronizacdo GN 1/6 e uma profundidade de 65mm, € um
elemento indispensavel para qualquer estabelecimento de restauracdo. A sua construcdo robusta
garante uma higiene impecavel e uma durabilidade prolongada, resistindo ao uso intensivo em
cozinhas profissionais. O formato padrdao Gastronorm oferece compatibilidade universal com uma
vasta gama de equipamentos, desde fornos a banhos-maria.

A sua superficie lisa facilita a limpeza e minimiza a aderéncia de alimentos, contribuindo para a
manutencdo dos mais altos padrdes de seguranca alimentar. Perfeita para organizar ingredientes,
conservar alimentos refrigerados ou servir preparacdes quentes, esta cubeta € um investimento
inteligente para otimizar os seus processos culinarios e de armazenamento.

AplicacOes Profissionais

A versatilidade deste contentor gastronorm torna-o ideal para diversas aplicacdes em cozinhas
industriais, cantinas, pastelarias e hotéis. E essencial para a preparacdo e armazenamento de
ingredientes em camaras frigorificas, garantindo a conservacdo adequada dos alimentos. Além
disso, a sua resisténcia a altas temperaturas permite a utilizacdo em fornos e banhos-maria,
facilitando o servico de refeicbes quentes em buffets ou linhas de self-service. A padronizacdo GN
1/6 é perfeita para por¢des individuais ou para a organizacao eficiente de pequenos componentes de
pratos complexos.

Caracteristicas Técnicas

Tipo de Produto Cuba Gastronorm
Material Aco Inoxidavel
Padrédo GN GN 1/6
Profundidade 65 mm

Perguntas Frequentes



Qual a durabilidade esperada de uma cuba Gastronorm em aco inoxidavel?

As cubas em aco inoxidavel sdo conhecidas pela sua extrema durabilidade, sendo resistentes a
corrosao e deformacdo, garantindo anos de utilizacdo continua em ambientes profissionais
exigentes.

E possivel utilizar esta cuba em fornos e em maquinas de lavar loica industriais?

Sim, o ago inoxidavel de alta qualidade permite que esta cubeta seja utilizada com segurancga tanto
em fornos (mediante as especificacdes de temperatura) como em maquinas de lavar loica industriais,
facilitando a limpeza e manutencéo.

Este recipiente é compativel com todas as tampas e acessoérios Gastronorm GN 1/6?

Sim, por seguir o padrdao Gastronorm GN 1/6, esta cubeta é universalmente compativel com todas as
tampas, grelhas e outros acessoérios concebidos para este mesmo formato, oferecendo maxima
flexibilidade.

Como devo limpar e higienizar corretamente esta cuba?

Para uma higienizacao eficaz, recomenda-se lavar a cuba com detergente neutro e agua quente,
podendo ser lavada na maquina de lavar loica. A sua superficie lisa facilita a remocéo de residuos
alimentares.

Este contentor é adequado para armazenamento de alimentos acidos ou salgados?

O aco inoxidavel é altamente resistente a corroséo, tornando-o ideal para 0 armazenamento de uma
vasta gama de alimentos, incluindo aqueles com pH acido ou elevado teor de sal, sem comprometer
a sua integridade ou a dos alimentos.



