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Cuba Gastronorm Inox GN 1/6 — 100mm

Informacoes do Produto

SKU: CHGNCH34 Modelo: GNCH34

Marca: CLIMA EAN: N/D

Imagens do Produto

Esquinas Interiores
curvadas (facil
limpieza € higiene)

Grosores de 0,6 a 0.8mm N\
Modelos perforados
disponibles

Tamaiios disponibles
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Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo GNCH34

Descricao Resumida



Cuba Gastronorm em aco inoxidavel, ideal para manuseamento e conservacdo de

alimentos, formato GN 1/6 com 100mm de profundidade.

Descricao Completa

Cuba Gastronorm — Principais Vantagens

Esta cuba de aco inoxidavel, com padrdo Gastronorm GN 1/6 e profundidade de 100mm, é uma
solucdo essencial para todas as cozinhas profissionais. A sua construcao robusta em inox garante
durabilidade e resisténcia a corroséo, sendo ideal para a conservacdo e apresentacéo de alimentos
em buffets, balcdes refrigerados ou banhos-maria.

Fabricada para suportar as exigéncias do ambiente comercial, esta bandeja GN oferece uma
versatilidade excecional, permitindo o armazenamento de ingredientes, o transporte de alimentos
preparados ou a exposicdo em vitrines aquecidas e refrigeradas. A facilidade de limpeza e a
conformidade com as normas de higiene alimentar tornam-na indispensavel para a manutencao de
um servico eficiente e seguro.

AplicacOes Profissionais

A versatilidade da bandeja em inox é notavel em diversos contextos de hotelaria e restauragdo. E
frequentemente utilizada para organizar ingredientes em linhas de preparacdo rapida, bem como
para a exibicdo de pratos frios em saladetes e balcGes de servico. A sua padronizacdo GN assegura
compatibilidade com a maioria dos equipamentos de cozinha existentes.

Em cozinhas industriais, serve para porcionar e armazenar grandes quantidades de alimentos,
otimizando o espaco e facilitando a gestdo de stocks. Também se revela fundamental em eventos de
catering, onde a apresentacdo e a manutencdo da temperatura dos alimentos sdo cruciais para a
experiéncia do cliente e para a eficiéncia do servico.

Caracteristicas Técnicas

Tipo de Produto Cuba Gastronorm
Material Aco Inoxidavel
Formato Gastronorm GN 1/6

Profundidade 100 mm



Perguntas Frequentes

Que usos principais se ddo a uma cuba Gastronorm GN 1/6?

Esta dimenséo é ideal para pequenas quantidades de ingredientes, molhos, condimentos, ou para
porcdes individuais de alimentos em buffets de saladas e balcdes de exposicdo, otimizando a
organizacao do espaco disponivel.

Posso utilizar esta cuba em banho-maria ou em fornos?
Sim, o aco inoxidavel de alta qualidade permite a sua utilizacdo em banhos-maria para manter
alimentos quentes e também em fornos profissionais para cozinhar ou reaquecer pratos, garantindo

sempre a maxima seguranca alimentar.

Como assegurar alongevidade e higiene da minha cuba?

Para prolongar a vida util da sua cuba de aco, recomenda-se a limpeza regular com detergentes
suaves e agua, evitando produtos abrasivos que possam danificar a superficie. A sua higiene é
facilmente mantida através de lavagem manual ou em maquina de lavar louca industrial.

A cuba Gastronorm GN 1/6 é compativel com todas as vitrines refrigeradas?
Sendo um padrdo universal, as cubas Gastronorm sao compativeis com a grande maioria dos
equipamentos profissionais, incluindo vitrines refrigeradas, balcbes de saladas e carrinhos de
servigo. Verifigue sempre as especificagbes do seu equipamento para confirmar.

E possivel empilhar varias cubas Gastronorm para armazenamento?
Sim, as cubas Gastronorm sdo concebidas para serem empilhaveis, o que facilita enormemente o
armazenamento eficiente e organizado, tanto vazias como cheias, otimizando o espago na sua

cozinha ou area de servico.



