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Tampa de Cuvertes GN em Aco Inoxidavel 1/2

Informacoes do Produto

SKU: CHGNCH21 Modelo: GNCH21

Marca: CLIMA EAN: N/D

Imagens do Produto

Esquinas Interiores
curvadas (facil
limpieza € higiene)

Grosores de 0,6 a 0.8mm N\
Modelos perforados
disponibles

Tamaiios disponibles

i b =

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo GNCH21

Descricao Resumida



Tampa de cuvetes Gastronorm 1/2 em aco inoxidavel, ideal para proteger e conservar

alimentos em cozinhas profissionais e servigos de catering.

Descricao Completa

Tampa GN Inox — Principais Vantagens

Melhore a organizacdo e higiene da sua cozinha profissional com esta tampa de cuvetes em acgo
inoxidavel, concebida para sistemas Gastronorm. A constru¢cdo robusta garante durabilidade e
resisténcia a corroséo, ideal para ambientes de restauracdo exigentes. O design funcional permite
manter os alimentos protegidos, preservando a frescura e evitando a contaminac&o cruzada. E uma
solucéo eficiente para a gestéo de alimentos em bares, restaurantes e hotéis.

Aplicagcbes Profissionais

Este fecho de recipiente € essencial para estabelecimentos do setor da hotelaria, como restaurantes,
cantinas e servicos de catering, que necessitam de cumprir elevados padrbes de seguranca
alimentar. A sua versatilidade torna-o adequado para cobrir cuvetes Gastronorm em banhos-maria,
vitrines refrigeradas, arcas expositoras ou zonas de preparacdo de alimentos, assegurando que 0s
ingredientes e pratos se mantém em 6timas condi¢cdes até ao momento de servir. A facilidade de
limpeza é um beneficio adicional para a rotina diaria.

Caracteristicas Técnicas

Tipo de Produto Tampa de Cuvete GN
Material Aco Inoxidavel
Formato Gastronorm GN 1/2

Perguntas Frequentes

Qual a principal vantagem desta cobertura de recipiente?
A principal vantagem € a sua construcdo em aco inoxidavel, que garante maxima higiene,
durabilidade e resisténcia a corrosao, fatores cruciais em qualquer cozinha profissional, prolongando

a vida util do produto.

Em que tipos de equipamentos pode ser utilizada esta tampa?
Esta tampa é ideal para cobrir cuvetes Gastronorm em diversos equipamentos, como banhos-maria,
vitrines refrigeradas, arcas expositoras e bancadas de preparacdo de alimentos, adaptando-se



perfeitamente as necessidades da sua operacao.

E facil de limpar e manter?
Sim, o aco inoxidavel € um material que oferece uma limpeza extremamente facil e rapida, o que
contribui para manter os padrdes de higiene exigidos e otimizar o tempo de trabalho da sua equipa.

Este produto é adequado para uso em servigcos de catering?

Absolutamente. Devido a sua funcionalidade e capacidade de manter os alimentos protegidos e
frescos, esta tampa é uma excelente escolha para servicos de catering e eventos, garantindo a
qualidade dos alimentos servidos.

Esta tampa ajuda a preservar a frescura dos alimentos?
Sim, ao cobrir as cuvetes, a tampa cria uma barreira protetora que ajuda a minimizar a exposi¢ao
dos alimentos ao ar e a agentes externos, preservando a sua frescura e sabor por mais tempo.



