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Lavadouro Inox Duas Cubas com Mdvel 1800x700mm

Informacoes do Produto

SKU: CHIS1718R20S0 Modelo: IS1718R20S0
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 1800 x 700 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo 1IS1718R20S0

Descricao Resumida



Lavadouro de dupla cuba em aco inoxidavel com movel, ideal para cozinhas

profissionais. Medidas: 1800x700x850mm. Duravel e eficiente.

Descricao Completa

Lavadouro Profissional — Principais Vantagens

Concebido para as exigéncias de qualquer cozinha profissional, este lavatério de duas cubas em acgo
inoxidavel oferece durabilidade e funcionalidade. A sua estrutura robusta com movel integrado
proporciona uma solucdo completa para a lavagem de utensilios de grande volume, garantindo
eficiéncia e higiene no dia a dia do seu negdcio.

A profundidade do tanque de 700 mm e o design otimizado facilitam a limpeza de recipientes
volumosos, tornando-o um equipamento indispensavel em ambientes de restauracdo e hotelaria. A
construcéo em aco inoxidavel assegura uma resisténcia superior a corroséo e uma facil manutencao,
prolongando a vida Gtil do equipamento mesmo com uso intensivo. Este equipamento é a escolha
ideal para quem procura otimizar o espaco e a funcionalidade da sua area de lavagem.

A inclusdo do moével sem prateleira na parte inferior permite um armazenamento versatil e adaptavel
as suas necessidades, seja para colocar produtos de limpeza ou outros acessorios. E a solucdo
perfeita para estabelecer uma estacdo de lavagem completa e eficiente que ird aumentar a
produtividade da sua equipa e elevar os padrbes de higiene. A bancada em aco inoxidavel, com as
suas duas pias, € uma mais-valia para a gestéo da limpeza.

Aplicacbes Profissionais

Este equipamento é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, incluindo restaurantes de
grande dimensao, hotéis, cantinas, escolas e unidades de catering. A sua capacidade para lidar com
elevados volumes de lavagem torna-o perfeito para cozinhas onde a rapidez e a eficiéncia sdo
cruciais. Também pode ser utilizado em pastelarias e padarias para a limpeza de tabuleiros e formas.

Para além da restauracdo, este lavadouro € uma excelente adicdo a laboratérios alimentares ou
espacos de preparacao onde sdo necessarias superficies de trabalho higiénicas e resistentes. A sua
configuragcdo com duas tinas permite separar a pré-lavagem da lavagem principal ou desinfetar
diferentes tipos de loica, otimizando o fluxo de trabalho e garantindo a maxima higiene.

Caracteristicas Técnicas

Tipo de Cuba Dupla



Material Aco Inoxidavel

Fundo 700 mm

Comprimento 1800 mm

Largura 700 mm

Altura 850 mm

Mével Com movel, sem prateleira

Perguntas Frequentes

Este lavadouro é adequado para cozinhas com muito movimento?

Sim, o seu design com duas cubas e construcdo robusta em aco inoxidavel foi pensado para
suportar o uso intensivo em ambientes profissionais, garantindo durabilidade e eficiéncia mesmo em
picos de trabalho.

A instalacao é complicada?

Este equipamento foi concebido para uma facil integracdo em qualquer cozinha profissional.
Recomenda-se a contratacdo de um profissional qualificado para garantir uma instalacao sanitaria e
segura adequada a sua infraestrutura.

O movel na parte inferior pode ser usado para armazenamento?

Sim, o movel integrado oferece um espaco valioso para arrumacdo de produtos de limpeza,
detergentes ou outros utensilios essenciais de cozinha, contribuindo para a organizacdo do seu
espaco de trabalho.

Quais sao os beneficios das duas cubas?

A presenca de duas cubas melhora significativamente a eficiéncia, permitindo separar tarefas como
pré-lavagem e lavagem principal, ou lavar diferentes tipos de utensilios em simultédneo, agilizando o
processo de limpeza.

Como é feita a limpeza e manutencédo do lavadouro?

Gragas ao seu material de aco inoxidavel, a superficie é facil de limpar e desinfetar. Recomenda-se o
uso de produtos de limpeza neutros e um pano macio para manter o brilho e a higiene do
equipamento.



