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Mesa Prelavagem com Cuba Inox 1200x750x850mm Direita

Informacoes do Produto

SKU: CHMPS-120D Modelo: MPS-120D
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 1200 x 750 x 850 cm

Imagens do Produto

MPD-160I

[ ME-120D

Marca CLIMA
Modelo MPS-120D

Descricao Resumida



Mesa de prelavagem em aco inoxidavel AISI-304 com cuba e orificio de desbarace.

Encaixe universal para maquina de lavar louca. Dimensfes: 1200x750x850mm.

Descricao Completa

Mesa de Prelavagem Inox — Principais Vantagens

Concebida para otimizar o fluxo de trabalho em cozinhas profissionais, esta bancada de prelavagem
em aco inoxidavel AISI-304 é a solucdo ideal para preparar a louca antes da lavagem. Com um
design robusto e higiénico, assegura durabilidade e facilidade de limpeza, tornando as suas
operacOes diarias mais eficientes. O seu encaixe universal permite uma integracdo perfeita com
gualquer maquina de lavar, adaptando-se as necessidades do seu espaco de trabalho.

AplicacOes Profissionais

Este equipamento € indispensavel em qualquer ambiente de restauracéo, hotelaria ou coletividades,
onde a higiene e a rapidez na gestdo da louca s&o cruciais. Desde restaurantes movimentados a
cantinas de grande volume, a mesa de remocdao de residuos facilita a pré-limpeza de pratos, talheres
e utensilios, minimizando o esforco e maximizando a produtividade. A pia embutida e o orificio de
desbarace simplificam a remocéo de restos alimentares, contribuindo para um processo de lavagem
mais eficaz e menos dispendioso.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Material Aco inoxidavel AlSI-304 18/10 satinado

Peto traseiro Sobredimensionado de 150 mm, totalmente soldado
Canto frontal 50 mm, totalmente soldado

Engate universal Ajustavel a qualguer maquina de lavar louca

) 500x400x250 mm com protecdo antisonora, valvula de esgoto e tubo de
Cubas embutidas
transbordo

Orificio de Embutido com aro de borracha desmontavel de 200 mm de diametro,
desbarace nivelado com a bancada



Caracteristica Detalhe

Pernas Tubo de 40x40 mm com taco regulavel em altura mediante rosca oculta
Montagem Facil e rapida mediante parafusaria (incluida)

Prateleira inferior Autoportante, com design que permite aparafusar a maquina de lavar louca
Dimensbes

1200x750x850 mm
(AXFxH)

Perguntas Frequentes

Qual a principal vantagem do aco inoxidavel AlSI-304 utilizado nesta mesa?

O aco inoxidavel AISI-304 18/10 é reconhecido pela sua elevada resisténcia a corrosdao e
durabilidade, garantindo uma longa vida util do equipamento e um ambiente de trabalho higiénico,
essencial em cozinhas profissionais. E facil de limpar e mantém a sua aparéncia satinada ao longo
do tempo.

Esta mesa de prelavagem é compativel com qualquer maquina de lavar loica?

Sim, um dos seus pontos fortes € o engate universal ajustavel, que permite a conexdo com
praticamente qualquer modelo de maquina de lavar louca industrial. Esta caracteristica oferece
grande flexibilidade na configuracéo da sua zona de lavagem.

Como o orificio de desbarace contribui para a eficiéncia na cozinha?

O orificio de desbarace embutido, com o seu aro de borracha desmontavel, facilita a rapida
eliminag&o de restos de alimentos diretamente para um balde ou contentor, agilizando o processo de
pré-limpeza da louca e mantendo a area de trabalho mais organizada e limpa.

A prateleira inferior oferece alguma funcionalidade extra?

Sim, a prateleira inferior é robusta e autoportante, podendo servir de apoio para cestos de louga,
detergentes ou outros utensilios. Além disso, 0 seu design permite que seja aparafusada a maquina
de lavar louca, garantindo maior estabilidade e seguranca.

A montagem da bancada é complicada?

N&o, a bancada foi concebida para uma montagem facil e rapida. Toda a parafusaria necessaria esta
incluida, permitindo que a sua equipa instale o equipamento sem grandes demoras ou necessidade
de ferramentas especializadas.



