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Mesa de Trabalho Mural Inox com Portas Deslizantes 1200x550mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTW155120SD Modelo: WTW155120SD
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 1200 x 550 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTW155120SD

Descricao Resumida



Mesa de trabalho mural em ago inoxidavel AlSI 304, com portas deslizantes integradas
e prateleira intermédia, ideal para otimizacdo de espaco em cozinhas profissionais.

Robustez e higiene garantidas.

Descricao Completa

Mesa de trabalho inox mural — Versatilidade no Espago — Principais Vantagens

Esta mesa de trabalho profissional, fabricada em aco inoxidavel robusto, foi concebida para otimizar
0 espaco em cozinhas industriais e ambientes de hotelaria, oferecendo durabilidade e higiene. O seu
design mural liberta espaco no chéo, facilitando a limpeza e a manutencao. As portas deslizantes
com prateleira intermédia proporcionam uma solu¢do de arrumacao discreta e eficiente, ideal para
manter a organizagao e o fluxo de trabalho.

A construcdo em aco inoxidavel AISI 304 garante uma resisténcia superior a corrosdo e uma facil
higienizagdo, elementos cruciais para a seguranca alimentar. A bancada de trabalho espagosa
permite a preparacdo de alimentos, 0 apoio a equipamentos ou a organizacdo de utensilios,
tornando-a um pilar em qualquer cozinha profissional. Os pés regulaveis asseguram estabilidade

perfeita, mesmo em superficies irregulares.
Aplicagbes Profissionais

Ideal para restaurantes, hotéis e bares que procuram otimizar o espaco e melhorar a funcionalidade
das suas cozinhas. Esta unidade é perfeita para areas de preparacdo de alimentos, zonas de
lavagem de loica ou como superficie auxiliar em refeitorios. A sua robustez e facilidade de limpeza
tornam-na adequada para padarias, pastelarias e outras instalacdes de grande volume.

O conceito mural é uma mais-valia em estabelecimentos com espaco limitado, permitindo uma
utilizacdo inteligente das paredes. A prateleira intermédia € um excelente recurso para armazenar
ingredientes secos, equipamentos de pequena dimensao ou loica, mantendo tudo acessivel e
arrumado. Este equipamento adapta-se a qualquer ambiente que exija durabilidade, higiene e uma
organizacgao superior.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Material da Superficie Aco inoxidavel AlSI 304 satinado



Material das Patas Tubo quadrado AISI 304, 40x40mm

Altura Regulavel das Patas 850-900mm

Portas Deslizantes com prateleira intermédia
Peto Posterior 100mm

Peto Frontal 65mm

Dimensdes (CxPxA) 1200x550x850mm

Perguntas Frequentes

Esta mesa de trabalho é facil de montar?

Sim, as mesas sédo fornecidas semimontadas, por norma, com instru¢des claras para uma montagem
rapida e eficiente, exceto as versdes com portas que sdo entregues montadas na sua maioria para
assegurar o alinhamento correto.

O aco inoxidavel AlISI 304 é resistente a corrosao?

Com certeza. O aco inoxidavel AISI 304 é reconhecido pela sua excelente resisténcia a corrosao,
tornando este equipamento ideal para ambientes himidos e para o contacto com alimentos,
garantindo uma longa vida util.

As patas regulaveis sdo estaveis para qualquer tipo de piso?

Sim, as patas em tubo quadrado de 40x40mm com ajuste de altura entre 850-900mm permitem
compensar desniveis do chao, assegurando a maxima estabilidade da superficie de trabalho em
qualquer ambiente profissional.

A prateleira intermédia é removivel para limpeza?

Embora a descricdo ndo detalhe a sua remoc¢éo, a concecéo de equipamentos profissionais em inox
geralmente permite uma higienizacdo facilitada. Recomenda-se consultar o manual de instrugdes
para procedimentos especificos de limpeza e manutencao da prateleira.

Onde é que esta mesa de trabalho é mais adequada?

Esta bancada mural € extremamente versatil, sendo ideal para qualquer cozinha profissional, desde
restaurantes e pastelarias até laboratdrios e cozinhas de hotelaria, onde a higiene, durabilidade e
otimizag&o do espacgo sdo essenciais.



