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Acesso rapido
ao produto

Mesa de Trabalho Inox Mural com 2 Prateleiras 2400x500mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTW150240S2 Modelo: WTW150240S2

Marca: CLIMA EAN: N/D

Dimensões: 2400 x 500 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTW150240S2

Descricao Resumida



Mesa de trabalho mural em aço inoxidável AISI 304 com 2 prateleiras, ideal para

cozinhas profissionais. Pernas reguláveis (850-900mm).

Descricao Completa

Mesa de Trabalho Inox — Principais Vantagens

Equipe a sua cozinha profissional com uma mesa de apoio robusta e eficiente. Concebida

integralmente em aço inoxidável AISI 304, este balcão mural destaca-se pela sua durabilidade e

resistência à corrosão, ideal para ambientes de trabalho intensivos. A sua configuração com duas

prateleiras oferece arrumação adicional e otimizada, permitindo manter os utensílios e ingredientes

essenciais sempre à mão, contribuindo para uma melhor organização e fluidez nas operações

diárias.

As pernas reguláveis da mesa de trabalho proporcionam uma excelente estabilidade e

adaptabilidade a diferentes alturas de chão, garantindo uma superfície de trabalho nivelada e segura

para a sua equipa. O design mural otimiza o espaço, sendo particularmente vantajoso para cozinhas

com área limitada, onde cada centímetro conta. A combinação de funcionalidade e materiais de alta

qualidade confere a este equipamento uma vida útil prolongada, tornando-o um investimento

inteligente para qualquer estabelecimento.

Aplicações Profissionais

Este mobiliário neutro é a solução perfeita para uma vasta gama de estabelecimentos na área da

hotelaria e restauração. É indispensável em cozinhas de restaurantes, pastelarias, hotéis e snack-

bares, onde a preparação de alimentos exige superfícies de trabalho higiénicas e resistentes. A sua

robustez também a torna adequada para laboratórios alimentares ou áreas de lavagem de loiça,

oferecendo um suporte sólido para equipamentos e utensílios.

É também uma alternativa prática para áreas de preparação em talhos e peixarias, devido à

facilidade de limpeza e à resistência do aço inoxidável AISI 304 a ambientes húmidos e corrosivos.

Esta bancada de apoio adapta-se facilmente a diferentes contextos, otimizando fluxos de trabalho e

maximizando a produtividade.

Características Técnicas

Material da Bancada Aço inoxidável AISI 304 satinado

Material das Pernas Tubo quadrado AISI 304, 40x40mm



Regulação de Altura 850-900mm

Peto Posterior 100mm

Frente 65mm de espessura

Dimensões (CxPxA) 2400x500x850h mm

Prateleiras 2 prateleiras

Perguntas Frequentes

De que material é feita a bancada desta mesa de trabalho?

A bancada da mesa é fabricada em aço inoxidável AISI 304 com acabamento satinado, um material

conhecido pela sua alta resistência à corrosão e facilidade de higienização, essencial em ambientes

profissionais.

As pernas da mesa são ajustáveis em altura?

Sim, as pernas desta mesa de trabalho são reguláveis e permitem ajustar a altura entre 850mm e

900mm. Esta funcionalidade assegura uma adaptação perfeita a diferentes pisos e necessidades

ergonómicas.

Esta mesa é adequada para espaços com restrições de área?

Com um design pensado para instalação mural e dimensões otimizadas de 2400x500mm, esta mesa

é ideal para cozinhas e áreas de trabalho com espaço limitado, permitindo tirar o máximo proveito da

área disponível.

Quantas prateleiras inclui este modelo?

Este modelo de mesa de trabalho dispõe de duas prateleiras, que oferecem um espaço de

arrumação extra e facilitam a organização de utensílios, equipamentos ou ingredientes de forma

eficiente.

É fácil montar esta mesa de trabalho?

Sim, a mesa é fornecida desmontada e foi concebida para uma montagem simples e intuitiva. Todos

os componentes necessários para a montagem estão incluídos, garantindo um processo rápido e

sem complicações.


