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Acesso rapido
ao produto

Mesa de Trabalho Inox Mural com Prateleira 1800x500mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTW150180S1 Modelo: WTW150180S1

Marca: CLIMA EAN: N/D

Dimensões: 1800 x 500 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTW150180S1

Descricao Resumida



Mesa de trabalho mural em aço inoxidável AISI 304, com prateleira e pés reguláveis.

Ideal para cozinhas profissionais, 1800x500mm.

Descricao Completa

Mesa de Trabalho Inox — Bancada Mural – Principais Vantagens

Concebida para otimizar o fluxo de trabalho em cozinhas profissionais, esta bancada de trabalho em

aço inoxidável oferece uma superfície robusta e higiénica para diversas tarefas de preparação. A sua

construção mural com prateleira integrada maximiza o espaço disponível, tornando-a ideal para

estabelecimentos com áreas limitadas. A durabilidade do inox 304 assegura resistência à corrosão e

facilidade de limpeza, características essenciais para ambientes de hotelaria e restauração

exigentes.

A estrutura autoportante, com pés quadrados ajustáveis, garante estabilidade e adaptabilidade a

diferentes alturas de trabalho, proporcionando ergonomia para a sua equipa. O design inteligente,

com um peto posterior e frontal, evita derrames e mantém o espaço organizado e seguro,

contribuindo para uma cozinha mais eficiente e limpa. Perfeita para complementar qualquer linha de

equipamentos existentes.

Aplicações Profissionais

Esta bancada multifuncional é perfeita para uma vasta gama de estabelecimentos do setor alimentar,

incluindo restaurantes, cafés, pastelarias, hotéis e refeitórios. Pode ser utilizada para a preparação

de alimentos, como superfície de apoio para equipamentos de cozinha, ou como área de descarga

em zonas de lavagem. A sua capacidade de adaptação a diferentes necessidades profissionais e a

facilidade de integração em qualquer layout de cozinha tornam-na indispensável para otimizar a

produtividade e manter os padrões de higiene.

Características Técnicas

Característica Detalhe

Material da Superfície Aço Inoxidável AISI 304 satinado

Pernas Tubo quadrado AISI 304, 40x40mm

Pés Reguláveis (850-900mm)



Peto Posterior 100mm

Peto Frontal 65mm

Dimensões (CxPxA) 1800 x 500 x 850 mm

Características Adicionais Fornecida desmontada, prateleira intermédia

Perguntas Frequentes

Esta bancada é difícil de montar?

Não, a bancada é fornecida desmontada, mas foi concebida para uma montagem simples e rápida,

garantindo que o seu negócio não perca tempo essencial na instalação. Inclui todas as ferragens

necessárias e instruções claras.

Qual a vantagem do aço inoxidável AISI 304?

O aço inoxidável AISI 304 é altamente resistente à corrosão, o que é fundamental em ambientes de

cozinha onde há constante contacto com água, alimentos e produtos de limpeza. Além disso, é um

material muito higiénico e fácil de sanitizar, cumprindo as normas exigentes da restauração.

Posso ajustar a altura da bancada?

Sim, a bancada está equipada com pés reguláveis que permitem ajustar a altura entre 850mm e

900mm. Esta funcionalidade assegura uma adaptação ergonómica perfeita às necessidades dos

seus colaboradores e otimiza o conforto durante o trabalho.

É possível utilizar esta mesa para cargas pesadas?

Com uma estrutura robusta em aço inoxidável e pernas de tubo quadrado de 40x40mm, esta

bancada é construída para suportar o uso intensivo em cozinhas profissionais. É adequada para a

maioria dos equipamentos e tarefas de preparação que exijam uma superfície sólida e estável.

Como posso limpar e manter a bancada?

A limpeza da bancada é bastante simples devido à superfície lisa e não porosa do aço inoxidável.

Recomenda-se a utilização de água morna, detergente neutro e um pano macio. Evite produtos

abrasivos que possam danificar o acabamento ou a camada protetora do inox.


