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Mesa de Trabalho Central Inox com Porta de Correr 1000x900mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC190100PT Modelo: WTC190100PT
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 1000 x 900 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTC190100PT

Descricao Resumida



Mesa de trabalho central em aco inoxidavel com portas de correr, ideal para cozinhas

profissionais. Dimens8es 1000x900mm, altura ajustavel.

Descricao Completa

Mesa de Trabalho Inox — Principais Vantagens

Concebida para otimizar a eficiéncia em cozinhas profissionais, esta bancada de trabalho central em
aco inoxidavel é a solucédo ideal para preparar alimentos com a maxima higiene e durabilidade. O
seu design com portas de correr em ambas as faces facilita o acesso e a organizacédo do espaco,
tornando-a perfeita para ambientes movimentados. A robustez do a¢o assegura uma longa vida util e
um planeamento fiavel para o seu estabelecimento.

Aplicagcbes Profissionais

Este mével de preparacéo versatil adapta-se perfeitamente a uma vasta gama de negécios no setor
da hotelaria e restauracdo. E uma adicdo valiosa a restaurantes, cafés, pastelarias e hotéis que
necessitam de uma superficie de trabalho central resistente e facil de limpar. A sua estrutura
ergondmica permite que varias pessoas trabalhem confortavelmente, aumentando a produtividade da
sua equipa.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensdes (LxPxA) 1000x900x850 mm

Material da Superficie Aco inoxidavel AISI 304 satinado

Pernas Tubo quadrado AISI 304, 40x40mm

Pés Regulaveis entre 850-900mm

Design Central com porta de correr em ambas as faces
Painel Frontal e Laterais 65mm

Estado Fornecida desmontada

Perguntas Frequentes



1. Esta mesa de trabalho é adequada para ambientes de alta humidade?

Sim, o aco inoxidavel AlISI 304 é altamente resistente a corrosdo e a humidade, tornando-a ideal
para cozinhas profissionais e outros ambientes com elevada humidade. Garante higiene e
durabilidade em condicdes exigentes.

2. A montagem da mesa de trabalho é complexa?

N&o, a mesa é fornecida desmontada, mas foi concebida para uma montagem direta e sem grande
dificuldade. O kit de montagem inclui todas as instru¢des necessarias para uma instalacdo rapida e
eficiente.

3. As portas da mesa sao facilmente removiveis para limpeza?

As portas de correr sao projetadas para deslizar suavemente e podem ser removidas para facilitar a
limpeza profunda. Isso contribui para manter os mais elevados padrées de higiene e manutengéo no
Seu espaco.

4. Qual é a capacidade de carga da mesa?

Embora a descricdo ndo detalhe a capacidade exata, a estrutura robusta em aco inoxidavel e as
pernas de 40x40mm garantem uma excelente estabilidade e suporte para equipamentos e utensilios
pesados. E uma bancada pensada para o uso intensivo profissional.

5. Posso ajustar a altura da superficie de trabalho?

Sim, as pernas do moével sdo regulaveis, permitindo ajustar a altura da superficie de trabalho entre
850mm e 900mm. Esta funcionalidade oferece flexibilidade e adaptabilidade as diferentes
necessidades ergondmicas da sua equipa.



