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O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado
na imagem.

Acesso rapido
ao produto

Mesa de Trabalho Inox Central 1500x500x850mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC150150S0 Modelo: WTC150150S0
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 1500 x 500 x 850 cm

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTC150150S0

Descricao Resumida



Mesa de trabalho central em acgo inoxidavel AISI 304, 1500x500x850mm, sem

prateleira, com pernas ajustaveis. Ideal para cozinhas profissionais exigentes.

Descricao Completa

Mesa de trabalho inox 1500x500 — Mesa de Trabalho — Principais Vantagens

Concebida para a eficiéncia e durabilidade em ambientes profissionais, esta bancada de trabalho
central em aco inoxidavel € um pilar essencial para qualquer cozinha industrial. A sua robustez e
design sem prateleira intermédia otimizam o espago, permitindo uma limpeza facil e adaptabilidade a
configuracédo do seu equipamento.

A superficie lisa em aco inox AISI 304 acetinado oferece uma area de preparacao higiénica e
resistente a corrosdo, fundamental no setor da restauracdo. As pernas ajustaveis garantem uma
estabilidade perfeita, adaptando-se a diversas alturas e superficies irregulares, assegurando a
seguranca da sua equipa e a precisdo das suas operacdes diarias.

Aplicacdes Profissionais

Este mobilidrio neutro é ideal para cozinhas de restaurantes, cozinhas de hotelaria, pastelarias,
talhos e qualquer estabelecimento de restauracdo que exija uma superficie de trabalho central em
ambientes exigentes. A auséncia de prateleira inferior facilita a colocacdo de equipamentos de maior
porte ou a utilizacdo de contentores de residuos, contribuindo para uma operacao mais fluida e
organizada.

A sua construcdo em aco inoxidavel confere-lhe uma resisténcia superior, sendo perfeita para
manipulacdo de alimentos, corte e preparacéo de ingredientes. E um investimento duradouro que
suporta as rotinas intensivas e 0s requisitos de higiene mais rigorosos, otimizando o fluxo de trabalho
e a produtividade da sua cozinha.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimensbes (CxPxA) 1500x500x850 mm
Material da Superficie Aco inoxidavel AISI 304 acetinado

Material das Pernas Tubo quadrado AISI 304 (40x40 mm)



Pés Regulaveis (850-900 mm)

Prateleira Inferior Nao incluida
Painel Frontal e Laterais 65 mm
Tipo Central (ilhas)

Perguntas Frequentes

Esta mesa de trabalho é facil de montar?
Sim, a mesa é fornecida desmontada com todas as instrucdes e ferramentas necessarias para uma
montagem rapida e simples, permitindo que a coloque em funcionamento sem demoras.

Qual é adurabilidade do aco inoxidavel AlISI 304?

O aco inoxidavel AlISI 304 é altamente resistente a corrosédo e ao desgaste, garantindo uma longa
vida utii mesmo em ambientes de cozinha intensivos. A sua qualidade superior assegura a
manutencao das caracteristicas ao longo do tempo.

Posso ajustar a altura da mesa de trabalho?

Sim, as pernas do equipamento sao regulaveis em altura, entre 850 mm e 900 mm, permitindo
adapta-la as suas necessidades especificas e as dos seus colaboradores, promovendo o conforto e
a ergonomia durante o trabalho.

Esta bancada pode ser utilizada em qualquer tipo de cozinha profissional?

Absolutamente. O seu design versatil e a construgao robusta tornam-na adequada para uma vasta
gama de estabelecimentos, desde pequenos cafés e snack-bares a grandes restaurantes e cantinas
industriais.

Como devo limpar e fazer a manutencao da mesa?

A limpeza é simples. Basta utilizar um detergente neutro e um pano humido para manter a superficie
em aco inoxidavel sempre higienizada. Evite produtos abrasivos para preservar o acabamento
acetinado do equipamento.



