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Mesa de Trabalho Central Inox com Prateleira 1200x500mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC150120S1 Modelo: WTC150120S1
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 1200 x 500 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTC150120S1

Descricao Resumida



Mesa de trabalho central em aco inoxidavel AISI 304 com prateleira inferior e pernas

regulaveis. Ideal para cozinhas profissionais. 1200x500x850mm.

Descricao Completa

Mesa de Trabalho Inox — Principais Vantagens

Equipe a sua cozinha profissional com uma mesa de apoio central robusta e funcional, concebida
para otimizar o fluxo de trabalho e a higiene. Este mével versatil € a solucéo ideal para preparacao
de alimentos, organizacdo de utensilios ou como superficie de apoio em qualquer ambiente de
restauracdo, hotelaria ou coletividade. A estrutura integral em aco inoxidavel AISI 304 assegura
durabilidade excecional e facilidade de limpeza, caracteristicas essenciais para cumprir 0s mais
rigorosos padrdes de higiene e seguranca alimentar.

A superficie de trabalho espacosa e a prateleira inferior oferecem uma area extra valiosa para
armazenamento, permitindo manter os seus ingredientes e equipamentos essenciais sempre a mao.
A adaptabilidade é garantida pelas pernas ajustaveis em altura, que permitem uma personalizacdo
ergondémica da bancada, adaptando-a as necessidades especificas da sua equipa e espaco. Uma
aquisicao indispenséavel para o bom funcionamento do seu estabelecimento.

Aplicagcbes Profissionais

Esta superficie de trabalho neutra é perfeita para uma variedade de estabelecimentos como
restaurantes, pastelarias, talhos, cozinhas de hotel, hospitais ou cantinas. A sua construcdo em aco
inoxidavel torna-a ideal para zonas de preparacdo de carnes, peixes, vegetais ou para dispor
equipamentos de pequena dimensdo como liquidificadores e batedeiras. Pode ser utilizada como
uma ilha de preparacdo no centro da cozinha ou como uma extensdo de outras bancadas,
proporcionando flexibilidade maxima no design do seu espaco de trabalho.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristicas Técnicas

Montagem Fornecida desmontada

Material da Bancada Aco inoxidavel AISI 304 acetinado
Material das Pernas Tubo quadrado AISI 304, 40x40 mm
Altura Regulavel 850-900 mm

Frente e Lados da Bancada 65 mm

Dados Técnicos



Dimens6es (AxFxH) 1200x500x850 mm

Perguntas Frequentes

A mesa de trabalho requer montagem profissional?

A mesa é fornecida desmontada, mas foi desenhada para uma montagem intuitiva. Com ferramentas
bésicas e seguindo as instrucdes, a sua equipa poderd monta-la facilmente, poupando custos
adicionais.

Posso ajustar a altura da bancada?

Sim, as pernas do movel sédo regulaveis, permitindo ajustar a altura entre 850 mm e 900 mm. Esta
funcionalidade é crucial para garantir uma postura ergonémica para os utilizadores, reduzindo a
fadiga durante as horas de trabalho.

Que tipo de manutencédo o aco inoxidavel AlISI 304 requer?
O aco inoxidavel AISI 304 é conhecido pela sua durabilidade e resisténcia a corrosdo. Para a
manutencdo diaria, basta utilizar 4gua morna e um detergente suave. E recomendavel secar a

superficie apés a limpeza para evitar manchas de agua.

Esta mesa é adequada para uso em areas de processamento de alimentos?

Definitivamente sim. O acgo inoxidavel AISI 304 é um material de grau alimentar, ndo poroso e
higiénico, sendo a escolha padrao para equipamentos utilizados em cozinhas profissionais e
industrias alimentares que exigem elevada limpeza.

A mesa pode ser utilizada como ilha central na cozinha?

Sim, o design deste modelo permite a sua utilizagdo como uma ilha central, otimizando o espaco e o
acesso em cozinhas profissionais. A prateleira inferior oferece armazenamento extra e acessivel de
todos os lados.



