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Acesso rapido
ao produto

Mesa de Trabalho Central Inox 2200x500x850mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC150220S0 Modelo: WTC150220S0

Marca: CLIMA EAN: N/D

Dimensões: 2200 x 500 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTC150220S0

Descricao Resumida



Mesa de trabalho central em aço inoxidável AISI 304 de 2200x500x850mm com pés

reguláveis. Ideal para cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Mesa Inox Profissional — Principais Vantagens

Concebida para a eficiência das cozinhas profissionais, esta bancada de trabalho central em aço

inoxidável é uma peça fundamental para otimizar o espaço e o fluxo de trabalho. A sua robustez,

aliada a um design funcional, garante uma superfície de preparação higiénica e resistente ao uso

contínuo, essencial em ambientes de restauração e hotelaria exigentes. Facilita a organização e

proporciona uma plataforma estável para todas as tarefas culinárias.

Aplicações Profissionais

Ideal para restaurantes movimentados, cantinas escolares, hotéis e pastelarias, onde a higiene e a

durabilidade são prioritárias. A sua configuração central permite o acesso e a utilização por vários

elementos da equipa em simultâneo, maximizando a produtividade. É perfeita para chefs que

necessitam de um suporte fiável para cortar, picar e preparar alimentos, adaptando-se a diversas

necessidades operacionais.

Características Técnicas

Característica Detalhe

Dimensões (CxPxA) 2200x500x850 mm

Material da Bancada Aço inoxidável AISI 304 acetinado

Material das Patas Tubo quadrado AISI 304, 40x40 mm

Altura Regulável 850 mm a 900 mm

Design Central, sem prateleira inferior

Construção Desmontada

Frente e Costados da Bancada 65 mm

Perguntas Frequentes



A montagem da mesa é complicada?

As mesas são fornecidas desmontadas, mas o processo de montagem é intuitivo e não requer

ferramentas especializadas. Basta seguir as instruções que acompanham o produto para uma

instalação rápida e sem problemas.

Posso ajustar a altura da mesa de trabalho?

Sim, as patas da mesa são reguláveis, permitindo ajustar a altura entre 850mm e 900mm. Esta

funcionalidade assegura uma ergonomia adaptada às necessidades individuais e ao tipo de tarefa.

Qual o tipo de aço inoxidável utilizado na construção?

A mesa é fabricada em aço inoxidável AISI 304 acetinado, um material de alta qualidade conhecido

pela sua excelente resistência à corrosão, durabilidade e facilidade de limpeza, ideal para ambientes

alimentares.

Esta mesa é adequada para uso intensivo em cozinhas profissionais?

Absolutamente. A sua construção robusta e materiais de primeira linha garantem que esta mesa de

trabalho suporta o uso diário intensivo, mantendo a estabilidade e higiene necessárias numa cozinha

profissional.

Existe a possibilidade de adicionar prateleiras ou outros acessórios?

Esta mesa em particular não inclui prateleira inferior, mas a sua estrutura permite a colocação de

módulos de arrumação independentes por baixo, caso necessite de espaço de armazenamento

adicional.


