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Acesso rapido
ao produto

Mesa de Trabalho Central Inox com 2 Prateleiras 1600x500x850mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC150160S2 Modelo: WTC150160S2

Marca: CLIMA EAN: N/D

Dimensões: 1600 x 500 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTC150160S2

Descricao Resumida



Mesa de trabalho central em aço inoxidável AISI 304, com 1600x500x850mm e 2

prateleiras, ideal para cozinhas profissionais que exigem higiene e durabilidade.

Descricao Completa

Mesa de Trabalho Inox — Principais Vantagens

Concebida para a intensidade das cozinhas profissionais e da hotelaria, esta bancada central em aço

inoxidável AISI 304 oferece uma superfície de trabalho robusta e duradoura. A sua estrutura

resistente e as duas prateleiras integradas proporcionam um espaço de armazenamento adicional

indispensável, otimizando a organização da sua cozinha. É a solução perfeita para estabelecimentos

que exigem fiabilidade e eficiência no dia a dia.

Aplicações Profissionais

Este mobiliário de preparação é ideal para qualquer ambiente que requeira uma superfície higiénica

e resistente para manuseamento de alimentos ou apoio diverso. Perfeita para cozinhas de

restaurantes, bares, pastelarias, talhos e outras instalações de serviços alimentares, onde a

durabilidade e a facilidade de limpeza são cruciais. A sua versatilidade permite que seja utilizada

como estação de trabalho principal, área de preparação secundária ou como apoio para

equipamentos.

Características Técnicas

Tipo de Mesa Central

Material da Bancada Aço inoxidável AISI 304 acetinado

Pernas Tubo quadrado AISI 304, 40x40 mm

Altura Regulável 850-900 mm

Bordas (Frente e Lados) 65 mm

Dimensões (LxPxA) 1600x500x850 mm

Prateleiras 2 (duas)

Perguntas Frequentes



P: Qual é a principal vantagem do aço inoxidável AISI 304?

R: Este tipo de aço inoxidável é altamente resistente à corrosão e muito fácil de limpar, ideal para

ambientes onde a higiene é prioritária como cozinhas profissionais.

P: As pernas da mesa são ajustáveis em altura?

R: Sim, as pernas são reguláveis, permitindo ajustar a altura da superfície de trabalho entre 850 mm

e 900 mm para maior ergonomia e conveniência.

P: Este produto requer montagem?

R: Sim, a mesa é fornecida desmontada, mas a sua montagem é simples e intuitiva, garantindo que

possa ser utilizada rapidamente após a entrega.

P: Quantas prateleiras inclui este modelo?

R: Esta mesa de trabalho está equipada com duas prateleiras robustas, oferecendo espaço

substancial para organizar utensílios, ingredientes ou pequenos equipamentos.

P: Este modelo é adequado para que tipo de estabelecimento?

R: É uma solução robusta para uma vasta gama de estabelecimentos, incluindo restaurantes, cafés,

hotéis, cozinhas industriais e qualquer negócio que precise de uma superfície de trabalho durável e

higiénica.


