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Mesa de Trabalho Central Inox 600x500x850mm com 2 Prateleiras

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC150060S2 Modelo: WTC150060S2
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 600 x 500 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTC150060S2

Descricao Resumida



Mesa de trabalho central em ago inoxidavel AISI 304 com 2 prateleiras. Dimensdes

600x500x850mm. Pés regulaveis para maior ergonomia e higiene.

Descricao Completa

Mesa de Trabalho Inox — Principais Vantagens

Concebida para otimizar a eficiéncia em cozinhas profissionais, esta bancada central em aco
inoxidavel AlISI 304 oferece uma superficie de trabalho robusta e higiénica. A sua construgcdo duravel
e as duas prateleiras adicionais proporcionam um espaco de arrumacao extra, essencial para manter
a organizacdo e a produtividade no seu estabelecimento. A regulagem dos pés permite adaptar a
altura da mesa as necessidades ergonémicas da sua equipa, garantindo conforto e seguranca
durante a utilizacdo diaria.

Este equipamento versétil € a solugéo ideal para operacdes que exigem resisténcia a corroséo,
facilidade de limpeza e uma organizacdo impecavel. Sendo um movel autoportante, pode ser
convenientemente posicionado no centro da sua cozinha, facilitando o acesso e a circula¢do. E um
investimento que se traduz em maior durabilidade e menor necessidade de manutencdo a longo
prazo, contribuindo para a rentabilidade do seu negécio.

Aplicagcbes Profissionais

Esta bancada é perfeita para uma vasta gama de ambientes na restauracéo e hotelaria, incluindo
restaurantes, hotéis, cafetarias e cozinhas de catering. Serve como estacdo de preparacdo de
alimentos, area de apoio para equipamentos ou para arrumacao de utensilios e ingredientes. A sua
adaptabilidade e construcao robusta tornam-na indispensavel em qualquer cenario onde a higiene e
a funcionalidade séo prioritarias.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Tipo de Produto Mesa de Trabalho Central
Material da Estrutura Aco Inoxidavel AISI 304
Acabamento da Bancada Satinado

Prateleiras 2 prateleiras inferiores



Caracteristica Detalhe

Pés Tubo quadrado AISI 304, 40x40 mm
Pés Regulaveis Sim, altura regulavel entre 850-900 mm
Frente e Costados da Bancada 65 mm

Dimensdes (LxPxA) 600x500x850 mm

Perguntas Frequentes

Qual a vantagem da mesa ser em aco inoxidavel AISI 304?

O aco inoxidavel AISI 304 é altamente resistente a corrosdo e muito duravel, sendo o material ideal
para ambientes de cozinha profissional devido a sua higiene e facil manutencao, garantindo uma
longa vida util ao equipamento.

E facil de montar esta mesa de trabalho?
Sim, a mesa é fornecida desmontada, mas foi concebida para uma montagem simples e rapida, sem
necessidade de ferramentas especializadas. As instru¢gdes detalhadas acompanham o produto.

Posso ajustar a altura da mesa para se adequar a minha equipa?

Com certeza! Os pés da mesa sao regulaveis, permitindo ajustar a altura entre 850 mm e 900 mm, o
gue assegura uma ergonomia adaptada e melhora o conforto para os utilizadores durante as horas
de trabalho prolongadas.

Este equipamento é adequado para utilizacdo central numa cozinha?

Sim, o design central da mesa e a sua construcdo robusta tornam-na perfeita para ser utilizada como
ilha de trabalho, permitindo o acesso de todos os lados e otimizando o fluxo de trabalho na sua
cozinha.

Como devo limpar e manter esta mesa de trabalho?

A superficie em aco inoxidavel AISI 304 é muito facil de limpar. Recomenda-se a utilizagdo de um
pano humido com detergente suave e agua, evitando produtos abrasivos para preservar o
acabamento satinado e a higiene da bancada.



