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Mesa de Trabalho Central em Inox com Prateleira Inferior 21000x600 mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC160100S1 Modelo: WTC160100S1
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 1000 x 600 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTC160100S1

Descricao Resumida



Mesa de trabalho central em acgo inoxidavel de 1000x600 mm, com prateleira inferior.

Ideal para cozinhas profissionais, garante higiene e durabilidade.

Descricao Completa

mesa de trabalho inox — Mesa de Preparacéo — Principais Vantagens

Concebida para otimizar o fluxo de trabalho em cozinhas profissionais, esta bancada de trabalho
central oferece uma superficie robusta e higiénica para todas as suas tarefas de preparacdo. A sua
construgcdo em aco inoxidavel garante durabilidade e facilidade de limpeza, tornando-a um
investimento inteligente para qualquer espaco de confe¢éo, hotelaria ou restauragéo.

Aplicagcbes Profissionais

Ideal para restaurantes, pastelarias, talhos, delicatessens e qualquer ambiente onde a preparagéo de
alimentos exija um espaco de trabalho resistente e de facil higienizacdo. A prateleira inferior
acrescenta uma valiosa capacidade de arrumacdo, permitindo manter utensilios e ingredientes
essenciais sempre a mao, melhorando a eficiéncia da sua equipa.

Este mobiliario de apoio verséatil adapta-se perfeitamente a diferentes configuracdes, quer como ilha
central na cozinha ou como extensao de outras superficies de trabalho. A qualidade dos materiais
utilizados assegura um desempenho fidvel em ambientes de uso intensivo, resistindo a corroséo e ao
desgaste diario.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Tipo Mesa de Trabalho Central

Material da bancada Aco inoxidavel AISI 304 satinado
Prateleira Sim, 1 prateleira inferior

Patas Tubo quadrado AISI 304, 40x40 mm
Pés regulaveis Sim, altura ajustavel entre 850-900 mm

Frente e Costados da bancada 65 mm



Caracteristica Detalhe
Dimensbes (CxPxA) 1000 x 600 x 850 mm

Fornecida Desmontada

Perguntas Frequentes

Qual a durabilidade deste equipamento em ambientes comerciais intensos?
A construcdo em ago inoxidavel AISI 304 garante uma excelente resisténcia & corrosdo e ao
desgaste, assegurando uma longa durabilidade mesmo em cozinhas com uso diario e intensivo.

E facil montar esta mesa de trabalho?
Sim, a bancada é fornecida desmontada com instru¢des claras para uma montagem rapida e
simplificada, ndo exigindo ferramentas especializadas.

Posso ajustar a altura da mesa para se adequar as minhas necessidades?
Com certeza. Os pés sao regulaveis em altura, permitindo adaptar a superficie de trabalho entre 850
mm e 900 mm para um maior conforto e ergonomia.

Esta mesa é adequada para a manipulagcao de alimentos diretamente na superficie?
Sim, o tampo em aco inoxidavel AISI 304 satinado é ideal para contacto direto com alimentos, sendo
facil de limpar e manter, cumprindo rigorosos padrées de higiene.

Como posso limpar e manter a minha mesa de trabalho em ago inoxidavel?

Para a limpeza diéaria, utilize 4gua morna e sabao neutro. Para manchas mais persistentes, produtos
de limpeza especificos para aco inoxidavel sdo recomendados, evitando sempre abrasivos que
possam danificar a superficie.



