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Acesso rapido
ao produto

Mesa de Trabalho Central em Inox 2400x600x850mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC160240S0 Modelo: WTC160240S0
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 2400 x 600 x 850 cm

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTC160240S0

Descricao Resumida



Mesa de trabalho central em aco inoxidavel AISI 304 com 2400x600x850/900mm.

Robusta e higiénica, ideal para cozinhas profissionais. Patas regulaveis.

Descricao Completa

mesa de trabalho inox — Bancada Central Inox — Principais Vantagens

Equipe a sua cozinha profissional com uma bancada robusta e funcional, concebida para resistir as
exigéncias do dia a dia. Esta mesa de preparacao € ideal para espacos que requerem uma superficie
de trabalho central que maximize a eficiéncia. A sua construcdo em aco inoxidavel confere-lhe ndo
s6 durabilidade, mas também facilidade de limpeza e manutencéo, essenciais para ambientes com
rigorosas normas de higiene. O design ajustavel garante uma adaptacéo perfeita a ergonomia da sua
equipa, proporcionando um conforto acrescido durante longas horas de utilizacéo.

Este mobiliario de trabalho foi pensado para oferecer uma solucédo préatica e resistente. Constitui-se
como um pilar em qualquer operagdo de restauracdo ou hotelaria que valorize organizacdo e
qualidade. As suas pernas regulaveis permitem um posicionamento em altura personalizado, um
detalhe crucial para otimizar os fluxos de trabalho e prevenir a fadiga do pessoal. E uma peca versatil
que se integra harmoniosamente em diversos layouts de cozinha industrial.

Aplicagcbes Profissionais

Esta mesa de trabalho central € um elemento indispensavel em diversos setores profissionais. E
amplamente utilizada em cozinhas de restaurantes, pastelarias, talhos, delicatessens e
estabelecimentos hoteleiros onde a preparacdo de alimentos é constante. A sua capacidade de ser
posicionada ao centro permite o acesso a partir de todos os lados, facilitando o trabalho em equipa e
a agilizacdo das tarefas. E igualmente adequada para laboratérios de processamento de alimentos,
gracas a sua construcao higiénica e aos materiais duradouros.

Caracteristicas Técnicas

Construgao Totalmente em aco inoxidavel AISI 304 satinado
Patas Tubo quadrado AISI 304, 40x40 mm
Regulacédo de Altura 850-900 mm (regulaveis)

Detalhe do tampo Frente e laterais de 65 mm



Dimensdes (AxFxH) 2400x600x850 mm

Montagem Fornecida desmontada

Perguntas Frequentes

Qual a principal vantagem de uma mesa de trabalho central?
A principal vantagem reside na versatilidade e otimizacdo do espaco, permitindo o acesso e trabalho
simultaneo de varias pessoas em todas as faces da bancada, melhorando a dinamica da cozinha.

Como posso garantir a estabilidade da bancada numa superficie irregular?

As patas regulaveis sao projetadas para compensar pequenas irregularidades no pavimento,
assegurando que a bancada permaneca estavel e nivelada, crucial para a seguranca e
funcionalidade.

A montagem da mesa é complexa e requer ferramentas especiais?

A mesa é fornecida desmontada para facilitar o transporte, mas a montagem € intuitiva e nao exige
ferramentas especializadas. Um manual de instru¢cdes detalhado acompanha o produto para uma
instalacdo rapida e sem complicac@es.

Este tipo de bancada é adequado para ambientes hiimidos ou corrosivos?
Sim, a construcao integral em aco inoxidavel AlSI 304 garante uma excelente resisténcia a corrosao
e a humidade, tornando-a perfeita para cozinhas profissionais e outros ambientes exigentes.

Pode esta mesa ser utilizada noutros espacos além da cozinha?

Absolutamente. Devido a sua robustez, higiene e adaptabilidade, pode ser usada em laboratérios,
areas de preparacao em unidades de saude ou qualquer local que exija uma superficie de trabalho
duravel e de facil limpeza.



