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Mesa de Trabalho Central Inox 2200x600mm com Prateleira

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC160220S1 Modelo: WTC160220S1
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 2200 x 600 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTC160220S1

Descricao Resumida



Mesa de trabalho central em ago inoxidavel AISI 304, 2200x600mm, com prateleira

inferior e pés ajustaveis para maxima estabilidade em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Mesa Inox — Principais Vantagens

Maximize a funcionalidade da sua cozinha profissional com esta bancada de trabalho central em acgo
inoxidavel. Projetada para otimizacado do espaco e eficiéncia operacional, este movel € um aliado
robusto na preparacdo de alimentos, organizacao e no suporte a equipamentos. A durabilidade do
aco inoxidavel AISI 304 garante uma superficie higiénica e de facil manutencéo, essencial para
ambientes de restauracao e hotelaria.

Com um design que inclui uma prateleira inferior, oferece arrumacéo adicional, mantendo utensilios e
ingredientes essenciais sempre a méo. A sua estrutura autoportante, com pés regulaveis, permite
uma adaptacdo perfeita a qualquer desnivel do piso, proporcionando estabilidade e seguranca
inabalaveis no seu espaco de trabalho.

AplicacOes Profissionais

Este equipamento polivalente é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, desde grandes
restaurantes e cantinas até pequenos snack-bares e pastelarias. Utilize-a como superficie principal
para a preparacdo de refeicdes, como suporte para fornos de bancada ou processadores de
alimentos, ou ainda como uma estacao de arrumacao suplementar para panelas, tabuleiros e outros
acessorios de cozinha. A sua versatilidade torna-a indispensavel em ambientes onde a higiene e a

resisténcia sdo prioritarias.

Caracteristicas Técnicas

Tipo de Mesa Central com 1 Prateleira

Material da Bancada Aco inoxidavel AISI 304 acetinado
Material dos Pés Tubo quadrado AISI 304, 40x40 mm
Altura dos Pés Regulaveis entre 850-900 mm
Espessura do Perfil da Bancada 65 mm (frente e costados)

Dimens8es (CxLxA) 2200x600x850 mm



Perguntas Frequentes

1. A mesade trabalho necessita de montagem?
Sim, a mesa é fornecida desmontada para facilitar o transporte, mas a montagem é simples e
intuitiva, podendo ser realizada com ferramentas basicas.

2. 0 aco inoxidavel AISI 304 é adequado para uso em cozinhas profissionais?

Absolutamente. O aco inoxidavel AISI 304 é reconhecido pela sua excelente resisténcia a corrosao,
durabilidade e facilidade de limpeza, sendo o material de eleicdo para equipamentos de cozinha
profissional devido as elevadas exigéncias de higiene.

3. Posso ajustar a altura da mesa de trabalho?
Sim, os pés desta bancada séo regulaveis, permitindo ajustar a altura entre 850 mm e 900 mm, o
gue ajuda a adaptar a superficie de trabalho as necessidades ergonémicas da sua equipa.

4. A prateleira inferior é fixa ou ajustavel em altura?

A prateleira inferior oferece uma area de arrumagéo estavel. Embora nao seja ajustavel em altura, foi
concebida para suportar o peso de utensilios e equipamentos, otimizando o espaco de
armazenamento na sua cozinha.

5. Esta bancada pode ser utilizada como ilha central numa cozinha?

Com as suas dimensdes de 2200x600 mm e design central, esta bancada é perfeitamente adequada
para funcionar como uma ilha de trabalho, permitindo acesso por todos os lados e melhorando o
fluxo de trabalho na sua cozinha industrial.



