Ficha Tecnica
Precisa de Ajuda? Ligue: (+351) 916 542 211

\! Hotelequip.pt
Rua Empresarial N° 8A, Zona Industrial Ponte Seca

Hotelequip.pt 2510-752 Gaeiras, Portugal

Ficha tecnica gerada em: 10/06/2026 Acesso rapido
O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto
na imagem.

Mesa de Trabalho Central em Inox 1400x600mm com 2 Prateleiras

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC160140S2 Modelo: WTC160140S2
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 1400 x 600 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTC160140S2

Descricao Resumida



Mesa de trabalho central em aco inoxidavel AISI 304 com 2 prateleiras e patas

regulaveis. ldeal para cozinhas profissionais, garantindo durabilidade e higiene.

Descricao Completa

Mesa de Trabalho em Inox — Principais Vantagens

Equipe a sua cozinha profissional com uma mesa de trabalho central que oferece robustez e
funcionalidade. Concebida integralmente em aco inoxidavel AISI 304, esta superficie de trabalho com
duas prateleiras garante uma durabilidade excecional e uma higiene impecéavel, essencial para
gualquer ambiente de restauracé@o. A sua configuracéo central permite o acesso de ambos os lados,
otimizando o fluxo de trabalho e a colaboracdo no espaco culinario. E uma solucdo versatil para
cozinhas movimentadas, pastelarias ou talhos, proporcionando uma area ampla para a preparacao
de alimentos.

Este moével de apoio em aco inoxidavel foi meticulosamente desenhado para resistir ao uso intensivo
e a corrosdo, mantendo a sua aparéncia e funcionalidade a longo prazo. Um investimento inteligente

para qualquer negocio que preze pela eficiéncia e padrdes de higiene elevados.
Aplicacdes Profissionais

Esta robusta bancada é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos do setor hoteleiro e
alimentar, incluindo restaurantes, hotéis, cafés, pastelarias, talhos e cantinas. A sua construcdo em
aco inoxidavel a torna perfeita para a preparacdo de alimentos, organizacdo de utensilios, ou como
suporte para equipamentos de cozinha. Garante um espaco de trabalho higiénico e de facil
manutencdo, adaptando-se perfeitamente as exigéncias de cozinhas com elevada producéo e
ambientes que requerem maxima durabilidade e conformidade com as normas sanitarias.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensdes (LxPxA) 1400x600x850 mm

Material da Bancada Aco inoxidavel AlSI 304 acetinado
Patas Tubo quadrado AISI 304, 40x40 mm

Altura Regulavel das Patas 850-900 mm



Caracteristica Detalhe

Frente e Costados da Bancada 65 mm
Prateleiras 2, inferiores
Montagem Fornecida desmontada

Perguntas Frequentes

P: Qual o material de constru¢éo desta mesa de trabalho?
R: Este moével é fabricado em aco inoxidavel AISI 304 tanto na bancada superior, que apresenta um
acabamento acetinado para reduzir o reflexo e as marcas de uso, como nas patas, que sao robustas.

P: As patas séo ajustaveis em altura?
R: Sim, as patas em tubo quadrado AlSI 304 de 40x40 mm sao regulaveis, permitindo ajustar a altura
da mesa entre 850 mm e 900 mm para se adequar as necessidades ergonémicas do utilizador.

P: Como é feita a montagem do produto?
R: A mesa € fornecida desmontada para facilitar o transporte e manuseio. Contém todas as

instrucbes e componentes necessarios para uma montagem simples e rapida no local.

P: Esta mesa é adequada para uso em cozinhas profissionais?

R: Absolutamente. Gracas a sua construcdo em aco inoxidavel de alta qualidade, este equipamento
€ ideal para ambientes de restauracdo e hotelaria, garantindo durabilidade, facil higienizagéo e
conformidade com as normas sanitarias exigidas.

P: Posso utilizar este artigo como uma mesa de apoio central?

R: Sim, o design e a robustez desta peca de mobiliario sédo otimizados para funcionar como uma
mesa de trabalho central, proporcionando acesso de todos os lados e maximizando a eficiéncia em
cozinhas com trafego intenso.



