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Mesa de Trabalho Inox Central com 2 Prateleiras 1100x600 mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC160110S2 Modelo: WTC160110S2
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 1100 x 600 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTC160110S2

Descricao Resumida



Mesa de trabalho central em aco inoxidavel AISI 304 com duas prateleiras, ideal para

cozinhas profissionais. Dimensdes 1100x600x850h.

Descricao Completa

Mesa de Trabalho Inox — Principais Vantagens

Concebida para a dindmica agitada das cozinhas profissionais, esta bancada de trabalho em aco
inoxidavel é a solucdo ideal para otimizar o seu espaco de preparacdo. A sua robustez e design
central permitem uma colocacdo versatil, facilitando o acesso e a organizacdo em ambientes
movimentados como restaurantes e hotéis. A superficie em ago inoxidavel AISI 304 assegura nao so
uma higiene impecéavel, mas também uma durabilidade excepcional, resistindo ao uso intensivo e a
corroséo.

Aplicacdes Profissionais

Esta superficie de preparacdo € perfeita para qualquer estabelecimento de restauracdo, desde
pequenos snack-bares até grandes cozinhas industriais. A sua estrutura central com prateleiras
inferiores oferece armazenamento adicional e de facil acesso para utensilios e outros equipamentos,
contribuindo para a eficiéncia da sua equipa. E particularmente adequada para a preparacdo de
alimentos, apoio a equipamentos de confecéo, ou como zona de organizacdo em linhas de servico.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensdes (CxPxA) 1100x600x850 mm

Material do Tampo Aco inoxidavel AlSI 304 acetinado

Estrutura das Pernas Tubo quadrado em aco inoxidavel AISI 304, 40x40 mm
Ajuste das Pernas Regulaveis entre 850-900 mm

Bordas do Tampo Bordas frontal e laterais de 65 mm

Numero de Prateleiras 2

Montagem Fornecidas desmontadas (facil montagem)



Perguntas Frequentes

Qual a altura maxima e minima da mesa?
A mesa possui pernas regulaveis que permitem ajustar a altura entre um minimo de 850 mm e um
maximo de 900 mm, adaptando-se as necessidades ergonémicas do utilizador.

A mesa é adequada para uso em ambientes de alta humidade?

Sim, o fabrico em aco inoxidavel AlISI 304, tanto no tampo quanto na estrutura das pernas, confere-
Ihe uma excelente resisténcia a corrosao, tornando-a ideal para cozinhas com elevada humidade e
sujidade.

Como é feita a montagem do equipamento?
O produto é fornecido desmontado para facilitar o transporte. A montagem € simples e intuitiva, ndo
exigindo ferramentas especializadas, e permite uma rapida coloca¢édo em funcionamento.

E possivel adicionar mais prateleiras a esta mesa?

Esta mesa inclui duas prateleiras de série. Para necessidades adicionais de armazenamento, pode
explorar outros modelos ou considerar acessorios compativeis disponiveis no nosso catalogo para
otimizar o seu espaco.

Esta mesa de trabalho pode ser utilizada como parte de uma linha de preparagdo?

Com as suas dimensdes e design central, esta mesa é perfeitamente adequada para ser integrada
em linhas de preparacdo, oferecendo uma superficie robusta e higiénica para diversas tarefas
culinarias. A sua construcao permite ainda a conexao com outras bancadas ou equipamentos,
conforme as necessidades do seu espaco.



