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Mesa de Trabalho Inox Central 2800x600x850mm com 1 Prateleira

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC160280S1 Modelo: WTC160280S1
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 2800 x 600 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTC160280S1

Descricao Resumida



Mesa de trabalho central em aco inoxidavel AISI 304, 2800x600x850mm, com 1

prateleira. Ideal para cozinhas profissionais e restauracao.

Descricao Completa

Mesa de trabalho inox — Bancada de Ac¢o Inoxidavel — Principais Vantagens

Esta mesa de trabalho profissional, fabricada em aco inoxidavel AlSI 304, é uma solucéo robusta e
higiénica para qualquer cozinha industrial. Concebida para otimizar a eficiéncia operacional, a sua
estrutura central permite o acesso facil de todos os lados, fundamental para cozinhas com elevado
ritmo de trabalho.

Com um tampo de trabalho espacoso e uma prateleira inferior, este equipamento facilita a
organizacdo e o acesso a utensilios e ingredientes, contribuindo para um fluxo de trabalho mais
suave e produtivo. A durabilidade do material garante uma longevidade excecional, mesmo em
ambientes de utilizacado intensiva, representando um investimento sélido para o seu negécio.

Aplicacdes Profissionais

A versatilidade desta estacdo de trabalho torna-a ideal para uma vasta gama de estabelecimentos
profissionais. E perfeita para restaurantes, pastelarias, talhos, hotelaria e qualquer cozinha comercial
gue exija uma superficie de preparacao robusta, de facil limpeza e que cumpra os mais altos padrées
de higiene e seguranca alimentar.

Desde a preparagdo de alimentos a montagem de pratos, esta bancada adaptar-se-4 as
necessidades do seu espaco, proporcionando uma area funcional e duradoura para o dia a dia da
sua equipa. O design da bancada central com prateleira oferece um apoio valioso para otimizar o
espaco produtivo.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Material do Tampo Aco inoxidavel AISI 304 acetinado
Material das Pernas Tubo quadrado AISI 304, 40x40 mm
Altura Regulavel 850-900 mm

Estrutura Fornecida desmontada



Caracteristica Detalhe

Prateleiras 1 prateleira inferior
Rebordo do Tampo 65 mm (frente e laterais)
Dimensdes (AxFxH) 2800x600x850 mm

Perguntas Frequentes

Quest&o: E dificil montar esta mesa de trabalho?

Resposta: Ndo, a mesa € fornecida desmontada, mas o processo de montagem é simples e
intuitivo. Inclui todas as instru¢cfes necessarias para uma instalacéo rapida e eficiente.

Questao: O aco inoxidavel AlSI 304 é resistente a corrosdo?

Resposta: Sim, o aco inoxidavel AlSI 304 é conhecido pela sua excelente resisténcia a corroséo,
tornando-o ideal para ambientes himidos e para o contacto com alimentos, garantindo higiene e
durabilidade.

Questao: As pernas da mesa sao ajustaveis em altura?

Resposta: Sim, as pernas desta mesa séo regulaveis em altura, permitindo um ajuste entre 850 mm
e 900 mm para se adaptar as suas necessidades ergondmicas e as condi¢cdes da sua cozinha ou
espaco de trabalho.

Questéao: Esta bancada € adequada para contacto direto com alimentos?

Resposta: Absolutamente. O tampo em aco inoxidavel AISI 304 acetinado € um material seguro e
amplamente utilizado na industria alimentar, facil de limpar e resistente a bactérias, perfeito para a
preparacao direta de alimentos.

Questdo: Posso colocar equipamentos pesados na prateleira inferior?

Resposta: A prateleira inferior é robusta e foi concebida para suportar peso consideravel, sendo
ideal para armazenar equipamentos, utensilios ou ingredientes que necessite ter sempre a mao no
seu local de trabalho.



